aceaj

| energia

Plu].UCE PU GAS, PIU TE.

r'lf-! M"I llﬂms _ . D AL 197 4 CONTRO 1L CORO waﬁ.ilginmal;.h

l"“"ﬂﬂ - * SABATO 6 NOVEMBRE 2021 St e DIRETTO DA AUGUSTO MINZOLINI ~ Anno XLVIII - Numero 264 - 1.50 euro* 155K 25324071 1 Girce [od. nezionclecolne)




SINGLE MALT
10ICH1

é’fﬁ

NON-PEATED
‘-— Leds

SINGLE MALT
MITAGIKYO

Nikka Discovery cinverte» gli stili di Yoichi e Miyagikyo

B In Francia lo chiamavano ja-
ponisme e indicava l'influenza
travolgente che I'arte giappone-
se esercitavasull'estetica e la cul-
tura europea nella seconda meta
dell’Ottocento. E che a ben vede-
re il Paese del Sol Levante conti-
nua ad esercitare anche oggi, ma-
gari non sugli arredi e i tessuti,
ma sicuramente nel food and be-
verage, dal sushi al manzo Kobe
fino agli spiriti.

L'attenzione per i prodotti
giapponesi, infatti, non & mai sta-
ta cosi spasmodica. Merito del
fascino esotico di una cultura
millenaria e della ossessiva ricer-
ca della qualita che & alla base di
due etichette lanciate sul merca-
to italiano a pochi giorni di di-

L’eccellenza di leka illussodiIwas

IL LANCIO IN ITALIA

Le perle rare in arrivo dal Giappone

Dai whisky al sake creato dall’ex chef de cave di Do Perignon

stanza e rivolte a un pubblico di
appassionati di lusso.

1l primo si chiama Iwa 5 (che
unisce il termine «roccia» al nu-
mero cinque, simbolo di armo-
nia e identificativo dei cinque
ceppi di lieviti usati): & un sake
estremamente delicato e versati-
le, creato da Richard Geoffroy,
per 28 anni chef de cave di Dom
Pérignon. E proprio come lo

champagne, il sake & un mondo
di sfumature, ottenute grazie
agli assemblaggi e ai complessi
processi di lavorazione, leviga-
zione e fermentazione del riso.

Di ben tre varieta differenti, in-

questo caso. Il risultato & un sake
freschissimo di rara delicatezza,
con note eteree di melone bian-
co. Ma se da una parte sembra di
avere a che fare con un drink esti-

vo, e incredibile come sappia far-
si «gastronomico», ovvero ac-
compagnare piatti complessi co-
me funghi, agnello, piccione e
perfino agnello. Lo distribuisce
Meregalli e il costo & di 165 euro.

Se il sake & «strano» per il no-
stro palato, ormai da anni ci sia-
mo abituati alla perfezione dei
whisky giapponesi, che devono
la loro secolare storia a Masata-

ka Taketsuru, il fondatore della- |

distilleria Yoichi. Che, insieme a
Miyagikyo, fa parte del marchio
Nikka, uno dei pitt famosi al
mondo. Due single malt molto
diversi, torbato e minerale il pri-
mo, fruttato e fresco il secondo.
Almeno fino ad oggi. Perché le
due edizioni Nikka Discovery
puntano a mescolare le carte,
sperimentare e invertire gli stili.
Grazie all'importatore Velier, ar-
rivano in Italia il giovane e affila-
to Yoichi non torbato e il Miya-
gikyo torbato. Che, a noi che li
abbiamo assaggiati, convince di
pili perché piu strutturato, pieno
e soddisfacente. Due perle di lus-
so eterodosse, anche nel prezzo:
245 euro la bottiglia. Almil

e

Iwa 5, sake gastranomico




