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Manlio Giustiniani

La pura interpretazione del Pinot Nero
destinata a diventare un pilastro

una cuvée innovativa il PN VZI5, pura espressione del

Pinot Noir, vitigno predominante in tutte le etichette

della Maison e vero pilastro dello stile Bollinger. Si
aggiunge alla gamma in maniera permancnte, come secondo
Blanc de Noirs accanto ad un’altra cuvée iconica (ma per pochi
cletti) come il Vieilles Vignes Frangaises.
Questa prima edizione esplora principalmente il Pinot Noir
di Verzenay di una magnifica annata come la 2015: il gusto ¢
I'approccio orientato al terroir sono due delle caratteristiche
pitt importanti della cuvée e ogni edizione successiva offrira
un’interpretazione diversa del savoir-faire ¢ dei vigneti di
Bollinger, esplorandone molti. Ogni nuovo Bollinger PN sara,
quindi, un’edizione limitata.
I PN VZ15 ¢ uno Champagne che esprime profondita,
cleganza, vivacita, unite ad un finale salino tipico dei Pinot
Noir di Verzenay, che ¢ la spina dorsale dell’assemblaggio
a cui contribuiscono i Pinot Noir di Ay, Bouzy ¢ Tauxi¢res.
Questi ultimi aggiungono sinergicamente ulteriore complessita
aromatica con un affinamento in legno per il 50%. La 2015
contribuisce per la meta, i vini di riserva del 2014 per un 30%
e il restante 20% ¢ garantito dei famosi vini del 2009 e 2010
conservati in magnum. Tirage effettuato a maggio 2016, dopo
un affinamento di tre anni sui lieviti. Dégorgement a novembre
2019 con un dosaggio di 7 g/1.

L’aroma ¢ di grande ricchezza ¢ complessita, con profumi di
frutta, prugne Mirabelle, mela rossa, albicocca, pesca, sentori
agrumati di cedro, mandarino cinese, un bouquet floreale di
sambuco, sentori di sottobosco, note speziate di zenzero, che
s1 sviluppano successivamente verso note di noce sia fresca che
tostata. Al palato eccellente struttura, vivacita e dinamismo, con
una freschezza e una salinita marina ben presente che lo rendono
di piacevole beva con un lungo e persistente finale minerale.
“Questa cuvée interamente realizzata con Pinot Noir ¢ radicata in quella
che é diventata Uessenza stessa, il DNA della nostra Maison, una visione
nimitabile di un vitigno iconico e un impegno senza compromessi per
realizzare la missione che abbiamo iniziato nel 1829 come ereatori del
gusto™: le parole sono di Charles-Armand de Belenet, General
Manager di Champagne Bollinger. In futuro ogni PN avri la
stessa grafica, la stessa immagine, la stessa identita unica di una
Maison leggendaria.
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