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VESPER, IN BOTTIGLIA  
Berry Bros & Rudd presenta un celebre cocktail in versione RTD nato 
dalla collaborazione con Alessandro Palazzi del Dukes Bar di Londra. 
L’RTD combina No.3 Gin con Vodka e Vermouth. Il Vesper Martini, omag-
gio al primo romanzo di James Bond “Casino Royale” e alla bellissima 
spia Vesper Lynd, è il Martini più popolare del Dukes Bar. Il mercato 
dei cocktail RTD in UK vale 475 milioni di sterline. Il cocktail in bottiglia 
è consigliato servito freddo dal congelatore, in una coppetta Martini 
e guarnito con orange twist. L'etichetta della bottiglia raffigura un art 
work della campagna Art of Perfection di No.3 Gin. Un codice QR sulla 
bottiglia riporta consigli di Palazzi e del brand ambassador di No.3 Gin, 
Ross Bryant, su come preparare un Vesper Martini a casa.

BAILEYS COLADA 
La prossima estate vedrà il debutto del-
la nuova versione del liquore irlandese 
(17% ABV) miscelato con cocco e ananas 
per ispirarsi al celebre cocktail Piña Co-
lada. La nuova espressione è consigliata 
servita liscia, on the rocks, frullata con 
ghiaccio o addizionata al gelato. Sebbe-
ne tradizionalmente associato ai mesi in-
vernali, il brand ha giocato una mossa 
potenzialmente vincente in un nuovo 
mercato. L’azienda afferma che il li-
quore è «il regalo perfetto per tutte 
le occasioni estive». Inoltre, Diageo 
ha collaborato con il marchio Blend 
Jet per offrire un frullatore portatile 
Baileys Colada personalizzato, che è 
disponibile per l’acquisto online per 
un periodo di tempo limitato. Baileys 
Colada è disponibile negli Stati Uniti 
a 24,99 dollari per bottiglia da 750 ml.

UN PREMIO  
ALLA CREATIVITÀ 
Monkey 47 Gin sfida i designer durante 
Milano Isola Design Festival, dal 12 aprile 
al 10 settembre, che culminerà con la Mi-
lano Design Week. Il Festival comprende 
una competizione divisa in 4 categorie: 
Product & Furniture, Innovation, Smart Li-
ving e New Materials. Per quest’ultima ca-
tegoria Monkey 47 indice il premio “Unum 
Ex Pluribus”, che verrà assegnato a quel 

designer il cui progetto unisce in modo 
sorprendente materiali diversi in un 
creativo mix di naturalità e innovazio-
ne. Un caleidoscopio che cattura tutti 
i sensi in modo unico, restituendoci 
un oggetto funzionale assolutamente 
contemporaneo, intriso 
di significato. Il vincitore 
verrà premiato a luglio e 

si aggiudicherà oltre a una 
special edition di Monkey 

47, un viaggio alla Black Fo-
rest Distillery in Germania. A 
settembre il suo progetto ver-
rà esposto in occasione del 
Salone del Mobile.

RAME&ALAMBICCHI 
Due giorni per scoprire il mondo del craft 

distilling. La distillazione artigianale è un fenome-
no che in Italia è ancora agli esordi e che promette 

di replicare il boom che negli ultimi vent’anni ha visto 
protagoniste le birre. Il prossimo febbraio debutterà a Mi-

lano “DISTILLO”, la prima fiera dedicata alle attrezzature 
per le micro distillerie, con un programma di seminari e 
approfondimenti sulle novità del settore. L’appuntamento in 
calendario alle Officine del Volo, edificio post-industriale in 
via Mecenate, vuole avvicinare l’artigianalità alle nuove 
tecnologie ed è rivolto sia agli addetti ai lavori della 

filiera della distillazione sia a coloro che – in nu-
mero sempre crescente, secondo le statisti-

che – intendono avvicinarsi al mondo 
del rame e degli alambicchi.

SENZA CHIMICA
Saranno certificati bio i vini dell’annata 2020 di 

Tenuta Fertuna del Gruppo Meregalli. Evitare l’utiliz-
zo di prodotti chimici di sintesi nella coltivazione delle 

viti comporta un miglioramento dei vini in termini di sa-
lute e un favorevole impatto ambientale. La vinificazione è 
effettuata secondo i parametri autorizzati dal regolamento 
203/2012 e con conformità certificata. “Tenuta Fertuna” 
ha iniziato il percorso di conversione biologica nel 2016 
e le prime uve certificate bio sono quelle della vendem-
mia 2020. Nata nel 1997 a Gaverrano, in Maremma, 

“Tenuta Fertuna” ha sempre avuto la sostenibili-
tà ambientale nella sua mission aziendale. 

Nella sua produzione anche un Ver-
mouth bianco e uno rosso. 

MONDO MARTINI 
Fondata il 20 aprile 1961 Casa Martini festeg-

gia quest’anno i 60 anni di età. Per tutto il 2021 sarà 
possibile prendere parte a eventi che permetteranno di 

conoscere le tre anime di Casa Martini: il Museo Martini di 
Storia dell’Enologia, ideato nel 1961 per illustrare le origini 
della cultura enologica, del Vermouth e degli aperitivi; la Mon-
do Martini Gallery che, a partire dal 2005, conduce il visitatore 
in un viaggio attraverso lo stile di Martini, simbolo dell’aperi-
tivo italiano dal 1863 e il Martini Discovery Tour aperto nel 
settembre 2020 in una veste completamente rinnovata 

e pensato per raccontare la fusione di tradizione e in-
novazione nel processo produttivo. A completare 

le mille sfaccettature di Casa Martini anche 
l’area tasting, il Martini Bar e lo Store 

Martini. 
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