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BARLAB DRINK TEAM

Marianna Di Leo

. DOPOMAG CAFE DI MILAND, E BAR
" MANAGER DEL NUDVISSIMD CINQUANTA
" SPIRITO ITALIAND A PAGANI (SR)

FREEI][IM |

INGREDIENTI

50 ml Tequilo Espolon Blonco
4 20 ml sciroppo di bonano

e bosilico home mode 9 20 ml
succo dilime 4 pizzico di sale

PREPARAZIONE

@ Shoker con ghiaccio, versare

in bicchiere old fashioned, guarnire
con foglio di bosilico

2 COMMENTO
 Drinkiispiroto olla vita di
v Joséphine Baker e allo sua lotto
= controi pregiudizi el rozzismo,
ma onche ol sua stile ed elegonza,
Non poteva moncare un richiomo
ol famaso gonnellino di banane che
tonto scompliglio oveva creata tra
i benpensanti di tutto il mondo.

Luca Granero

PIU DI 20 ANNI NEL SETTORE IN LOCALI
DELLA PROVINCIA DI CUNED. OGGI
E BARMANAGER DEL DASH DI TORIND

INGREDIENTI

4 30 ml HSE 40° Rhum Blanc Agricole Martinigue
Premium 4 30 ml Eou de Vie Lo Blanche de Christion
Drovin 415 ml Liqueur Créme de Banane Monin

@ 15 ml Chartreuse Verte 4 30 ml succo fresco dilime
4 top soluzione saling

PREPARAZIONE
4 Shake & double strain in coppa roffreddata
Michelongelo, guornire con peel di lime

COMMENTO

© Horry Mocellione, copobarman all'Harry's New Vork
Bor di Parigi, le aveva dedicoto un ommicconte Between
The Sheets (tra e lenzuolo). Luca Granero raddoppio
I'allusicne con Without Sheets (fuori dolle lenzuola).
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Laura Marnich

LAVORA COME BAR MANAGER AL
FAMOS0 ZUMA DI DUBAI. SUPERVISIONA
| BAR DEL GRUPPO ZUMA DI ABU OHABI

INGREDIENTI

@ 45ml Liqueur d'Orange Créole
Shrubh Clément Rhum Mortinique
@ 25mlsuccofresco dilime

@ 10 ml Yellow Banona Syrup
Monin 4 5ml Chartreuse Verte
4 sproy white chocolate essence
atomizer

PREPARAZIDNE

@ Shoke & fine stroin in coppetta
Nick & Nora ghioccioto, bordoto con
una pennellota di cioccolato bionco

COMMENTO

@ Altolenatro dolcezzoe

ociditd come lovito di Josephine:
I'oromatico thum ogricole infusa
olle spezie creole sifonde conle
note erbocee del cordiale alle erbe,
con il morbida tocca finale
dicioccolato bianco.



