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Per salutare il nuovo anno
la selezione di Spirito

tra Champagne, anche rosé,
ed etichette italiane
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* 1. CLASSE E AFFIDABILITA
NEI MILLESIME PAILLARD

Bruno Paillard, discendente di un’an-
tica famiglia di courtier e vigneron in
Champagne da piu di tre secoli, crea la
propria Maison nel 1981 con il deside-
rio di dare vita a uno Champagne puro,
quintessenza di ogni miglior cru della
Champagne. L’Assemblage Millesimé
ne é I'emblema, una cuvée realizzata
con sagacia e attenzione che si basa in-
nanzitutto su un’ottima materia prima e,
in questa sua ultima edizione, su un’an-
nata che si sta rivelando straordinaria,
la 2012. In grado di appassionare per
la complessita dei profumi (fiori, frutt
gialli, agrumi nobili e spezie) la struttu-
3, la profondita gustativa, I'ammirevole
bilanciamento tra gli elementi di vinosita
el tratti pitt confidenziali di frutto. Ma la
Maison ¢ stata anche tra le ultime a pre-
sentare I'osannata vendemmia 2008, con
la sua cuvée de prestige Nec Plus Ultra,
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nata con il millesimo 1990 e da allora
realizzata in sole otto annate. La formu-
la magica alla base di questo Champa-
gne resta quella codificata da monsieur
Bruno: solo Chardonnay e Pinot noir in
parti uguali da villaggi Grand Cru (Oger,
Le Mesnil, Chouilly, Cramant, Verzenay,
Mailly ¢ Bouzy), solo la prima pressatu-
ra, fermentazione in legno dei vins clairs
con circa 10 mesi di affinamento in vec-
chie botti, ben 10 anni di permanenza
sui lieviti in cantina e almeno un anno
dopo la shoccatura prima della messa in
commercio, con dosaggio extra brut a
3 gr/l. 1l risultato € un notevole bilan-
ciamento tra frutto e freschezza agruma-
ta, tra profondita e intensita. A oggi, la
migliore delle performance di Nec Plus
Ultra. Bruno Paillard, cuzziolgrandivini.it

© 2. TUTTA LA DOLOMIA
IN UN CALICE

Un TrentoDoc di rara autorevolezza,
imponente nell'immagine, luminoso
al calice, leggiadro nei suoi profumi di
agrumi, pietra spaccata e fiori ma capa-
ce di un assetto gustativo spiazzante per
purezza e ossatura minerale. Nel sorso
fervono le sottili vibrazioni salino-roc-
ciose della sua terra; & cristallino, soli-
do, impeccabile nel suo respiro fresco
e agrumato. Dolomis, ispirato alla natu-
ra, ¢ un metodo Classico da uve Char-
donnay da vigneti di oltre trent’anni
coltivati ad un’altezza di 350 metri slm
sul Dosso di San Rocco, in localita Ca-
steller, Trento. Capace di esprimere lo
spirito del Trentino e della montagna,
€ valorizzato da un nobile packaging
che racconta la raffinata complessiti
della roccia madre che I'ha nutrito, la
dolomia: 36 mesi sui lieviti e solo 3mila
bottiglie prodotte. Dolomis, dolomis.it

| QUALITA IN BOLLE

* 3. DALUALTA ng%no

UN CLASSICO LE

Se cercate un metodo Classico in gra-
do di sedurre al primo sorso senza di-
sperdere i fondamentali di freschezza e
leggiadria, date una chance all’Oudeis
di Enrico Serafino, una delle prime
cantine storiche piemontesi a creare
pregiate cuvée di Metodo Classico a Ca-
nale, in provincia di Cuneo. Oudeis, il
primo Alta Langa Docg in assoluto e il
secondo metodo classico in Italia ad ot-
tenere la certificazione Viva per il vino
sostenibile, nasce dall’abile assemblag-
gio di vini base ottenuti da Pinot nero,
in prevalenza, e Chardonnay, per un
prodotto che sfoggia i profumi puri e
definiti dei fiori bianchi, della roccia,
del biancospino, del lime. A preludio di
un sorso fresco oltre che piacevolmente
salino, sottile, rinfrescante, succoso di
pompelmo e generoso di rimandi mi-
nerali in persistenza. Affabile e preciso,
come tutti i vini a firma Enrico Serafino.
Enrico Serafino, enricoserafino.it é
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© 4. PERLE DI FINEZZA

Quando le annate sono eccezionali al-
cune Maison creano dei capolavori. Eil
caso di Ayala e del suo La Perle 2012,
uno champagne che segna una nuova
freccia all'arco della Maison di Ay fon-
data nel 1860, importata in Italia da
Meregalli. Un apparente impercettibile
cambio di nome per la cuvée de prestige
della Maison, ma un'importante affer-
mazione di stile firmata dalla chef de
cave Caroline Latrive. La Perle 2012 &
pura espressione di uno stile fondato su
finezza e precisione, e si awale delle uve
dei Grands Crus della Cote des Blancs,
Chouilly, Cramant, Le-Mesnil-sur-Oger
per1'80% di chardonnay e del pinot noir
di Verzy dalla Montagne de Reims. Pren-
de vita uno champagne intensamente
elegante, dalla piacevole complessita e
freschezza dove il frutto aggiunge alla
traccia agmmiita una sfumatura balsami-
ca e di mandorla pralinata dopo 8 anni di
maturazione sui lieviti, con una sinuosita
che seduce il palato. Ayala, meregalli.com/it

NOTIZIE IN SORS!

* Santo Oftrepd

E stato, curiosamente, anche
all'insegna delle bollicine
Oltrepadane I'ultimo com-
pleanno di Papa Francesco.
| bambini della pediatria del
Policlinico e i piccoli pazienti
dell'istituto neurologico di Pa-
via hanno, infatti, regalato al
Pontefice una magnum di Far-
falla, lo spumante di Bellabio
che nasce sulle colline dell'0l-
trepo. ballabiowinery.it

« | Red sparkling wines
conquistano Pargento

Nuovi riconoscimenti intemnazio-
nali per il Lambrusco all'edizione
2021 dei «The Champagne &
Sparkling Wine World Champion-
ships», garainternazionale in cui
han vinto ben due medaglie d'ar-
gento il Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro doc 960 Castello
(Cantina di Carpi e Sorbara) e il
Lambrusco Salamino di S. Croce
2020 secco (Cantina di S. Cro-
ce). cantinadicarpiesorbara.it,
cantinasantacroce.it

« Dal profondo Piemonte
alla conquista del mondo
Villa Sparina della famiglia
Moccagatta & stata definita
«European Winery of the Year»
da Wine Enthusiast. Il Gavi di-
venta un bianco «alternativo»
seducente, grazie ai vini par-
cellari come la singola vigna
di 40 anni di Monterotondo,
e conquista il pubblico con il
Metodo Classico da uve Corte-
se con oltre 30 mesi sui lieviti,
e un profilo assai affascinante.
villasparinaresort.it

FRANCIAGORTINE
RTINE
Un esordio da incorni-
ciare, il primo Francia-
corta con Erbamat, antica varieta autoc-
tona abbandonata in passato e che oggi
si sta rivalutando con interesse. Grazie
alla sua spiccata acidita malica, Erbamat
potrebbe infatti rappresentare I"ancora
di salvezza della Denominazione in vista
dei cambiament climatici. Un’uva ca-
pricciosa, difficile da gestire che tuttavia,
aldila dell’acidita, € in grado di apporta-
re anche luce, finezza ed eleganza come
ha dimostrato il «nuovo» Animante di
Barone Pizzini (con una quota di Erba-
matal 3%), Franciacorta dalla grandiosa
chiarezza espositiva in grado di mesco-
lare profumi di agrumi, fiori, erbe fini,
mandorla per un sorso affilato, vivace,
di grande naturalezza e definizione. En-
nesimo significativo primato per questa
Azienda gid consacrata «prima cantina
a produrre Franciacorta da agricoltura
biologica». Barone Pizini, baronepizini.it

7. PINOT NERO SPUMATIZZATO DAL VULCANO

i
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CHAMPENOIS AVANZA

Da uno dei pit virtuosi vignerons della
novelle vague champenoise ecco uno
champagne sofisticatissimo, dai sottili
profumi di tostature, agrumi nobili, fio-
ri essiccati e roccia che si ritrova in un
palato leggiadro ma complesso, ampio,
vibrante. Alexandre Charto-
gne &, oltre che grande ap-
passionato, un grandissimo |
studioso e profondo cono- ,'
scitore delle piti grandi de-
nominazioni vinicole. Ha
lavorato a fianco di Anselme

Selosse per poi rivoluziona- |
re il domaine di famiglia, a g =g

Merfy, estremo nord della g
Champagne, dove la cra-

ie lascia gradualmente il

posto alla sabbia. Un ap-
proccio naturale in vigna

e borgognone in canti-

lrancracentic
BARONE PIZZINI

ANIMANTE

La Tenuta di Vajasindi, alle pendici dell Etna, ¢ il uogo di
RTARCURLTINBNCUNE IR na per champagne di
grande levatura, clas-
se, autenticita. Vini, i

suoi, in cui troviamo

la fisionomia della

Champagne di oggi:

una Champagne pit

sincera, trasparen-

te, schietta rispetto

al passato, legata in

modo indissolubile al

terroir e al talento del

vigneron. Chartogne-Tail-

let, moonimport.it

vitigni autoctoni ma ¢ anche k
questo suolo di origine vulcanica trova uni nuova espres-
sione: Duca Nero, Spumantizzato con metodo Charmat,
unisce Peleganza ¢ la freschezza al naso a un palato in cui
spicca una mineraliti unica nel suo genere. Perfetto peri
brindisi delle feste, Duca Nero, frutto di una lavorazione

in hianco del Pinot nero vinilicatoa basse temperature, ¢

spumantizzato in autoclave dopo lavendemmia manuale a

fine Agosto, L'uvaviene raccoltaa matnazione «precoces,
con alta aciditd ¢ medio tenore zuccherino, dalle vigne Sl (T

CHARTOGNE-TAILLET
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allevate a controsspalliera sul suolo vulcanico. Questa terra,
unica per composizione ¢ ricca di microelementi, ¢ cio che
dona particolariti al vitigno ¢ che rende assolutamente
speciali le bollicine di Duca Nero. Duca di Salaparuta, duca.it
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