STRATEGIE PR

AISPARMIARE

B




BARLAB DRINK TEAM
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2.1 Distilloto di Birra Sibona
@ distilleriosibona.it

Amara del Mottarone 4 momiit
Americono Cocchi 4 cocchi.it
Angostura Orange Bitters 9 dec.it
Bareksten 01d Tom Gin 4 spiritsecolori.it

Beefeater London Dry Gin
@ pernod-ricard.com

Bergomaotto Fantastico Vecchio Magozzino
Doganole 9 vecchiomagozzinodoganale.com

Bitter Fusetti 9 formilygroup.com
Cocchi Rosa Aperitivo 9 cocchiit
Electric Bitter 4 compogniodeicaraibi.com

Essentio Mandorino Verde Podere Santa
bianca 4 sonto-bionco.it

Everleaf Mountoin Aperitivo Analcolico
& elierit

Gin Sole 4 continebianchiit

Liquore ollo Violetta Briottet
¥ ghilordiselezioni.com

Malidea Mandrabis Bitter
info@eleventrade.com
Mujor Gin 4 mojorcompany.it
Muma Gin 9 mumagin.com
No.3 Landon Dry Gin 49 pollini.com
Peychoud's Bitters 4 velier.it

Plymouth Novy Strength Gin
@ pernod-ricord.com

Portabello Rood 0Id Tom Gin
@ onestigroup.com

Riso Sake Movat 4 risosoke.com

Rosolio di Rose Distillerie Berto
@ distillerieberto.it

Selvatiq Beyond Gin 4 onestigroup.com
Soero Distilled Gin 4 movolo.it
The Bitter Truth Orange Bitters 4 velierit
The Bitter Truth Creme de Violette € velier.it

Vermouth Carpano Bianco
@ broncadistillerie.com

Vermouth Bionco Maestrale
@ anestigroup.com

Vermouth Lillet Blanc 4 pernod-ricord.com

Vermouth Rosso Rossi d'Angera
@ rossidongero.it

Vermouth Vol0 4 meregolli.com

Villocidro Murgia Giallo
@ villocidromurgio.com

Zanin Liquore Rosolio Amomi 1945 4 zoninit
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| DRINK DIMENTICATI

- LA SFIDA VELICA

E I NOSTRI TWIST

DEDICATO ALLA AMERICA'S CUP
DEI PRIMI ANNI DEL ‘300, QUESTD
COCKTAIL EQUILIBRATO ED ELEGANTE
ISPIRA ILNOSTRO DRINK TEAM

di Ernesto Brambilla e Stefano Nincevich

Defender ¢ il protagonista di questa puntata
del nostro Drink Team. Qualcuno ricordera il
videogioco omonimo, cosiddetto “sparatutto”,
del 1981, considerato il gemello un po’ sfiga-
to di Space Invaders e Asteroids. Torniamo al
cocktail dimenticato e rivitalizzato dal nostro E-
zio Falconi. Si racconta che il Defender Cocktail
si sia materializzato per la prima volta in Old
Waldorf-Astoria Bar Days, un ricettario com-
pilato dallo scrittore Albert Stevens Crockett
e pubblicato a New York nel 1931. [1 Defender
Cocktail sarebbe nato in onore delle ripetute sfi-
de veliche portate avanti dallo Shamrock, im-
barcazione che per cinque volte, tra il 1899 e il
1939, tentd di sfilare la America’s Cup ai diversi
- appunto - defender del trofeo, Insomma, eccovi
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INGREDIENTI

4 0,60 ml Orange Bitters 4 45 ml Hommer & Son 0ld
English Gin > 30 ml Vermouth Classica Ezio Falconi Spirits
10 mI The Bitter Truth Violet Ligueur

PREPARAZIDNE

@ Nel mixing gloss gl ingredienti con ghinccio € Dopo
over mescaolato delicotamente, versare filtrando in
coppetto cocktail 4 Twist d'oroncia in superficie.

= Tratto do Storio dei cocktoil dimenticati di Ezio Folconi,
ed. Tecniche Nuove

servite storie diverse, ma accomunate dallo stes-
so tema di fondo: la sfida, 'ostinazione. Quanto
al drink: si distingue per i bitter, la crema di
violetta, il vermouth dolce ¢ I'Old Tom Gin. In
pratica, una variante del Martinez che ce I'ha
fatta. Si fa notare perché & equalizzato in modo
perfetto: né troppo dolce, né troppo secco, né
troppo robusto, né esageratamente gentile. Da
servire in coppa, col trucco: un leggero vento
zefiro di olii essenziali di scorza d’arancia. s



BARLAB DRINK TEAM

Federica Geirola

BARMANAGER DEL CINQUE STELLE
SINGER PALACE HOTEL (ROMA),
ELADY AMARENA [TALIA 2021/2022
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Carmelo Licata

BARMANAGER DI SETA GARDEN
(GIULIANDVA, TE), SI E FATTO LE DSSA
ALDRY MARTINI (SORRENTD)

Michele Picone

HA LAVORATD IN CAMPARY ACADEMY
PER UN ANNO DOPO LA FINALE DEL 2016.
OGGI LAVORA COME CONSULENTE

INGREDIENTI

4 45ml Portobello Rood 0ld Tom Gin
40 mVermouth Carpono Bionco
@ 5ml Zanin Liguore Rosolio Amami
| 19454 2 dosh Peychoud's Bitters

INGREDIENTI
4 30 ml Bureksten 0ld Tom Gin 4> 30 ml Americano
Cocchi 4 2 spoon liguore allo violetto 4 2 dosh

:.'_ PREFA“ AZIBHE Angostura Dronge Bitters 'Irf:rﬁl‘::fm"u::h Vol0 300l
1 @ Visceloreinmixingglass PREPARAZIONE 2.1 Distillato di Birra Sibono
i precedentemente offreddoto finoo @ Tecnica stirin bicchiere Pony Sovage. Garnish con 75 ml miele gi fiori d'oroncio
- g|us:31ltemjzlgrulurueFltluzzmﬂe.SErvlle. gmareno sciroppata home made @ vaporizzoto
| T e odeamdinns, | COMMENTO S
i 4 Un drink dollo stile clossico non va mai olterato PREPARAZIONE
| 2 COMMENTOD troppo, qui si & semplicemente migliorato il bolonce 4 Shoke ond strain in bicchiere
”3981‘;6 @ Golab, puralo di origine. del drink sostituendo il Vermouth Rosso con il Cocchi Wine Gablet, garnish con zeste
RQ‘ : iraniono, & o cerimonia dedicata Americono ed occentunto le porti floreali con il di arancia
‘ﬁ& oll'ocqua di rose. Un richiomo Bareksten 0ld Tom. '
; : oll'eleganza delle imborcozioni COMMENTD
? e delle competizioni veliche: - | @ Eccocome non perdere un
R negli onni*40 in Italia il distilloto doppio momento di piacere:
T Gl di rose divenne un simbolo delle 100 degustando un meraviglioso drink

donne e veniva sorseqgiato dalle
ricche oltolocate.
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“low olcol” sotto ol sole mentre
si seque lo regato preferita!



