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BARNOTES BARITALIA
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Partenza con il botto per o 1.a tappa o Nap

di Baritalia by Bargiornale 2073 nel nuovo Icale AES———
multifunzionale ScottaJonno in Galleria Principe. CRA
di Napoli,intitolato allimprenditore che qui opr. -
il prima café chantant i Napoli (1883), in sequitog
sede della Tesoreria del Banco di Napoli, poi lusciotok
in obbandano e recuperato due anni fa da LucofeEE
lannuzz. Oltre 400 persone hanno seguita I gara
80 hartender e lo proclamazione dei primi 14 finalis
di Cannes. In alto o sinistra, Posquale Russailc
cocktail ha vinto anche o menzione speciale:
A Drink for The Planet per la sostenibilitag




Emanuele Puglisi & Pasguale Russo (Coca-Cola Hbe/Naked Malt), Daniele Gentili (The Organics by Red
Bul), Fabrizio Tacchi e Luca Della Valle (Caffo), Francesca Pirineo (Compagnio dei Caraib), Davide
Staiti (Salvaning),Igor Tuliach (Bomandi), Luca Mengo (Gompori Academy), Marca Fedele (Molinari)
Michele Picone e Giovanni Liuzzi (Meregali), Eio Santomartin e Renato Pinfildi (Noning).

A destra dall'alto, lillustrotore Gabriele Peddes ha disegnato tutti  cocktail in garg; Ventrata del focale
scattadonno (ex Tesorerio del Banco di Napol) e la folla dei partecipanti allinterno del locale
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diPASQUALE RUSSO - 33 Trenta Tre,
Aversa (Coserto)

INGREDIENTI

@ 45ml Rhum Clément Blanc Agricole de
Martinigue Canne Bleue 4 2 dosh Amaro
Nonino Quintessentio 49 50 ml cordiale alla
camomilla e polline home mode 4 3 gocce
salomoia di propoli

PREPARAZIONE

@ Tecnico stir & stroin; versare gli
ingredienti nel mixing tin, roffreddare con
ghioceio. Filtrare in bicchiere di cera d'opi su
cubo di ghiaccio e guarnire con fiore edule.

12 TAPPA NAPOLI

LE RICETTE SELEZIONATE DA

MEREGALL)
RHUM CLEMENT

|

 Di grande effetto 'ecobicchiere
realizzato in cera d'api nel quale
Pasguale Russo (sopra) ha preparato
il drink vincente conil thum della

RYREE N

Martinica. Sotto, Emin Berisha con
il suo drink ogrumato e Pellegrino
Sirignono con lo sua ecobottiglia
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gCiSCULA

di EMIN BERISHA - Aperitiveria ltaliong,
Mesagne (Brindisi)

INGREDIENTI

@ 50 ml Campari 9 40 ml sherbet al succo
di pompelmo, giuggiole, limone, aroncia & ai
fiori diiris, duliu e fresio home mode @ 10 mi
Clément Créole Shrubb Liqueur d'Orange

PREPARAZIONE
@ Versare gli ingredienti in coppa
roffreddato e mescolare.

\L MOERA

(i PELLEGRIND SIRIGNANG - Grodo
Alcolica, Casoria (Napoli)

INGREDIENTI

@ 30 ml Rhum Clément Blanc Agricole de
Martinique Canne Bleue @ 45 ml cordiole alla
Melo Annurca Campana lgp, finocchio e noci
home made 4> 70 ml di Bergasoda Bisleri

PREPARAZIONE

@ Tecnica build nel bicchiere con ghioccio
ricavato do una bottiglia riciclato conil collo
toglioto 4 occompognare con una chip al
finocchio e marmelluta di mele.
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SO 1A TAPPA NAPOL

LE RICETTE SELEZIONATE DA
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di DOMENICD SORRENTINO - Stiidlin
Concept Bar, Roma

INGREDIENTI

< 50 mi Bitter Analcolico Viold Meregall

50 m sour Pomodorina Giallo del Piennolo - ik analealici e low aleahal stanno
I 0 1 u . . .

del Vesuvio Dop (40% sciroppo, 60% leman conguistando il gusto dei clenti

lime) peperone verde, zenzero 97,5 ml i AR i
Vermouth Analcolico Vald Meregalli SENZa rinunciare f gusto. Lome peri

@ 15 ml albume cocktuil di Domenico Sorrentino che
PREPARAZIONE ha abhinato a Bitter e Vermouth Vol

@ Versare tutti gliingredienti nello shoker - POMOdarini gialli ¢ peperone verde
(tranne il Vermouth VolB), eseguendo prima
un hardshake senza ghioccio e poi subito
dopo inserendo il ghioccio shakerando
energicomente. Filtrare in double strain
in coppa Michelongelo ghiocciata e
accompagnare con fiore di hibiscus, gocce di
Vermouth Vol e chips di mais

con gli scarti dell'estrattore di peperani,
pomodorini gialli e zenzero.
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Anche Giovanni Di Ronza ha preferito
Bitter Viold esaltandolo con gli aromi
di bergomatto e anonos

di GIOVANNI DI RONZA - 33 Trenta Tre,
Aversa (Coserto)

INGREDIENTI

@ 50 m! Bitter Analcolico Vold Meregall
@ 40 ml cordiale olla scorzo di ananos e
ucgua di bergomotto home mode 4 60 m
Acqua Tonico Bergamatto con China Bisleri

PREPARAZIONE

@ 5tir & double strain. Versare in tumbler
alto su cubo di ghioceio e guarnire con foglio
di ananas.



