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TOSCANA

NDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

CASTELLO DEL TERRICCIO,
LUPICAIA 2018,
TOSCANA IGT

ALLACORTE
DIRE
f VITTORIO

Mille e 500 ettari
di natura vista mare.
Tanto € grande la tenuta
di Castellina Marittima,
in provincia di Pisa,
che Vittorio Piozzo
di Rosignano cura come
fosse un figlio. Qui, oltre
alla cantina, ci sono anche
la guest house, ricavata
da un’antica scuderia,
per indimenticabili
soggiorni, il ristorante
Terraforte, inaugurato
in collaborazione con
lo chef stellato Cristiano
Tomei, e perfino una
chiesa in cui si celebra
ancora la Messa.
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Docfor% Wine

by Daniele Cernilli

E ottenuto
da uve Cabernet
Sauvignon
per il 90% e Petit Verdot
per il restante 10. Matura
22 mesi in tonneau,
in parte nuovi e in parte
di secondo passaggio.
Il colore € rubino molto
scuro e vivo. Ha la classica
balsamicita olfattiva con
piacevoli note di eucalipto
e di macchia mediterranea,
quindi sentori di spezie
e di frutti di bosco per
un profilo aromatico
decisamente molto
articolato. Eleganza
e la parola d’ordine
che afferisce alla sfera
gustativa, insieme
a freschezza ed equilibrio.
I tannini sono di ottima
fattura, setosi, per nulla
astringenti, e rendono
questo potente rosso
davvero armonico
e di lunghissima
persistenza finale.
Perfetto con: selvaggina
arrostita, tagli di carni
pregiate cotte sulla brace,
stufati, primi piatti
con sughi elaborati,
certamente a base
di funghi, e paste fresche
ripiene con ragu corposi.
Punteggio: 98/100.
A 120 euro.




