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& posata a strati la lenta patina del tempo. Come la vecchia
scuola rurale, dove i bambini del villaggio, al pari di babbi, non-
ni e bisnonni, imparavane |'abbaco. O come i vetusti opifici gia
echeggianti di voci e di lavoro, rimasti poi, per decenni, nella
polvere e nel silenzio ovattato imposto da un'agricoltura nel
fraltempo profondamente mutata.

Sitrattava anche - e si tratta ancora, ovviamente, diciamo pure
innanzitutto - di vigne e di vini.

Disseminate le prime nei punti strategici nella grande tenuta,
dove i suoli pill vocati, anziché dedicati ai cereali e all’alleva-
mento, nell'uliimo mezzo secolo hanno via via datc spazio ai
vigneti. E i secondi messi a riposo in cantina. Dove per oltre
trent'anni li ha riposti, tra orgoglic e un po’ di gelosia, un per-
sonaggio visionario come Gian Annibale Ressi di Medelana,
colui il quale negli anni '8C del Novecento ebbe l'intuizione di
imprimere all'azienda, ormai non piu mezzadrile, I'indirizzo vi-
tivinicolo che, prima col Lupicaia e poi con altre etichette di
successo, nell'arco di un lustro la condusse a una fama inter-
nazionale rimasta da allora solidissima.

Ma una sorta di diffidente isolamento, un imprinting di istinti-
va riservatezza rimaneva in quella borgata accigliata ai margini
della macchia.

“Quando nel 2019 ho ricevuto in eredita da mio zio la pro-
prieta” spiega il nipote di Rossi, Vittorio Piozzo di Rosignano,
oggi alla guida della tenuta dopo aver abbandonato il lavoro
in finanza, "a un certo punto mi sono accorto che qualcosa
mancava. Facevamo, si, vini straordinari, celebrali nel mondo.
I nostro nome era arcinoto. Ma aleggiava qualcosa, avevo un
pensiero. Ci ho pensato un po’ su e poi finalmente ho capi-
to: di colpo mi sono reso conto che questo posto magico,
una proprieta rimasta miracolosamente unita in un blocco solo
fin dal 1200, quasi cristallizzata nella sua dimensione agrico-
la, non aveva soltanto bisogno di persone che ci lavorassero,
perché quelle c’erano gia, ma di occhi nuovi che lo apprezzas-
sero, lo vivessero, lo scoprissero e ne assaporassero la storia,
condividendone con me i valori e le atmosfere. Cosi ho deciso:
il Terriccio doveva aprirsi ai visitatori, approfittando di un feno-
meno emergente su scala planetaria come l'enoturismo. La
pandemia, intervenuta nel frattempo, ha soltanto rallentato un
po' le cose. E resa pitl solida la mia convinzione”.

L'ultimo nato di questa visione per certi aspetti rivoluzionaria &

-andi fattorie
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Terraforte, il nuovo ristorante {con annessc un elegante spa-
zio-degustazione) della fattoria, affidato alla consulenza di uno
chef di profonde radici come Cristiano Tomei e alla sua cucina
di sostanza, di carne e di pesce, attenta alle combinazioni ma
dichiaratamente territoriale. £ destinata a non costituire, come
lo stesso Tomei assicura, un'ennesima “Disneyland del cibo”,
Il Terraforte, dunque, ha trovato casa sotto le alte capriate e
I'architettura asciutta dell'ex falegnameria aziendale, alle falde
del borgo: toni pastelio, intonaci scabri, begli arredi ricavati dal
legno delle vecchie botti in disuso e qualche vetusto macchi-
nario di archeologia rurale lasciato Ii a fare da testimone.
Mentre parla di tutto questo, Vittorio Piozzo sfiora con le dita
le ruvide venature di un portone da cui, sotto strati di vernice,
durante il restauro & affiorato il monogramma di un’antica pro-
zio. Per lui un segno di continuita, una sorta di monito. E un
invito al rispetto. “Da tanti piccoli segnali come questo, che si
affacciano qua e la come timbri stampati uno sull’altro, ho pre-
so ispirazione per il recupero dell’edificio e, pit in generale, del
villaggio: ridargli vita, ma senza intaccarne lo stile funzionale, /a
struttura originale, I'anima sobria, la vocazione operosa.

E rendendolo godibile in tutto questo suo fascino”.

Il disegno & chiaro e Piozzo lo illustra nel dettaglio, passeggian-
do lentamente sul selciato del cortile. Dove le pietre, cavate per
fare le vigne, sono istoriate di concrezioni fossili che racconta-
no la storia geologica dei suoli.

Fuori dal ristorante, simile alla prua di una nave, il grande piaz-
zale ricavato dal tetto della cantina si protende verso un mare
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di biodiversita fatto di vigneti, pascoli, campi e oliveti. E s'al-
lunga pitl olire verso il mare vero, il Tirreno, su cui si stagliano
i profili azzurrognoli dell’Elba, della Capraia, della Gorgona e
della Corsica. Qui gli ospiti si concedono un aperitivo ascol-
tando il soffio del vento e lo scricchiolio della ghiaia sotto le
suole delle scarpe. Il colpo d'occhio & impressionante. E fa il
paio con guello, immenso, che si pud godere dal piazzale che
funge da copertura dell'ex granaio il quale, per imponenza, pi
che a una nave lo fa somigliare al ponte di una portaerei messa
alla fonda in mezzo a una campagna pura e selvaggia. Quella
inconfondibilmente toscana dell' Alta Maremma, tra Castiglion-
cello e Bolgheri.

Anche I'enorme edificio, come la casa padronale I di fronte
(che gia ospita un’ampia foresteria), I'annesso frantoio, la bella
chiesetta restaurata per ospitare matrimoni e tanti altri fabbri-
cati del borgo ove gua e la ora fervono i lavori, fa parte di un
medesimo grande progetto finalizzato all'accoglienza. O alla
rottura dell'incantato, storico isolamento. Com'’e gia accaduto
per La Marrana, la guest house della Tenuta: un’elegante villa
di campagna nata dal recupero dell'antica scuderia e arredata
con grande finezza. Camino, patio, giardino e piscina sono la
premessa a tramonti sull'arcipelago difficili da dimenticare.

Il Terriccio di oggi & dunque un work in progress la cui direzione
& ben delineata: ottocento ettari di bosco e di macchia me-
diterranea, sulle alture delle quali si annidano, spettrali, i resti
del castello di Doglia (detto anche del Terriccio), che dettero
origine a tutto; poi altri quattrocento destinati all'allevamento
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di bovini Limousine, duecento di seminativi coltivati a cereali
e foraggi. Pit una quarantina di oliveti che nel panorama si
mostrano a chiazze, tutti arroccati, come un tempo, attorno
alle vecchie coloniche, oggi anch'esse in via di recupero con
finalita ricettive di “villa”. E infine olire sessanta ettari di vigneti,
baciati dal sole e beneficiali dalle rifrangenze marine, piantati
per scelta ("qui if Sangiovese non & mai venuto bene”, esplici-
ta Piozzo) solo a Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Viognier,
Merlot, Syrah, Sauvignon Blanc & un po’ di Cabernet Franc.
Nascono da queste vigne — regno incontrastato, di fin dal suo
insediamento nel 1993, del’'enclogo Carlo Ferrini — i celebri
supertuscan dell'azienda, a cominciare dai leggendari Lupica-
ia e Castello del Terriccio, veri e propri vini-ammiraglia di una
gamma che comprende anche il rosso Tassinaia, il bianco Con
Vento e il Gian Annibale, un ricercato IGT a base di Petit Ver-
dot che Vittorio ha voluto creare in memoria dello allo zio: "Lo
considero il simbolo del passaggio di testimone tra me e Iui”,
spiega.

Sull'etichetta di ognuna delle 250.000 bottiglie che in media
ogni anno escono dalla cantina spicca un sole rosso dai raggi
lunghi e tentacolari. Visto il contesto paesaggistico, potrebbe
sembrare il frutio dell'inventiva di un grafico piu brillante degli
altri. Invece no. “E un simbolo etrusco trovato scolpito su un
reperto, donato pof al museo archeologico di Volterra, emerso
durante gli scassi per la messa a dimora dei vigneti”, racconta
il proprietario. “Rappresenta probabilmente il disco solare che,
visto da queste alture, al tramonto sprofondava nel mare. Fu
mio zio Gian Annibale a sceglierlo come simbolo dell'azienda”.
Una sorta di chiusura del cerchio, si direbbe.
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CASTELLO DEL TERRICCIO

CARVHLLINA 50 SE8 (P

FIANEA

CON VENTO
2023

Bianco Toscana Igt

70% Viognier, 30% Sauvignon Blanc fermentati
e affinati in acciaio. Il singclare nome dell’uni-
co bianco aziendale del Terriccio, prodotto in
appena 8.000 bottiglie, gioca sul fatto che le
vigne sorgono si in un punto particolarmente
ventoso, ma anche presso un podere dove era
uso dare ospitalita ai frati erranti, All'occhio il
vino & di un bell'oro giallo, al naso & guizzante
con accenni salmastri e da sentori di pesca e di
polpa di frutti gialli bagnata. Al palato & secco,
agile, sapido e giovanilmente esuberante.
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CASTELLO DEL TERRICCIO

CASTELLING M. MA (PT) - IVALIA

CASTELLO DEL
TERRICCIO 2018

Rosso Toscana gt

Syrah 85%, Petit Verdot 15%: affinato in ton-
neaux d'Allier per circa 22 mesi & successiva-
mente in bottiglia. Ormai storico supertuscan,
tra i cavalli di battaglia del Terriccio, & un ben-
chmark nel suo genere. Quesla nuova annata
appare ricca di belle promesse: di colore rubino
caldo, il vino & dotato di un bouquet screziato
e scalpitante, ma gia ampio, con marcate note
di spezie e di rimandi vegetali che si ritrovano
anche al palato, dove la potenza e la trama
tannica si fanno intuire, ma soprattutto fanno
immaginare il futuro roseo di un presente gia
apprezzabile.

CASTELLODEL TERRICCID

CASTELAANA M A1A (9D - FTALIA

TASSINAIA
2020

Rosso Toscana Igt

50% Merlot e 50% Cabernet Sauvignon, fa 18
mesi in tonneaux di terzo e quarto passaggio
e poi 12 mesi in bottiglia. Un vino moderno,
vibrante, melto centrato e quasi pittoresco nel
suo inseguire una gradevolezza non banale. Di
colore rubino intenso, al naso & pronto, fresco,
con sentori di frutta rossa e qualche nota ve-
getale quasi pungente, ma molto elegante. In
bocca ha un bel corpo ma e vivo, profondo,
morbido, con tannini composti, capace di dar
vita & un sorso complesso e gratificante, deci-
samente versatile nell’abbinamento.
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GA. Rossi D MEDELANA

CASTELLINA M. MA (P1) - [TALLA

LUPICAIA
20106
Rosso Toscana Igt

85% Cabernet Sauvignon, 15% Petit Verdot
fatii lungamente macerare sulle bucce, affinati
separatamente in tonneaux d'Allier per 22 mesi
circa con successivo assemblaggio e un ulte-
riore periodo di affinamento in bottiglia. E uno
dei classici e pluripremiati vini italiani, etichet-
ta di punta del Terriccio. Prodotte con le uve
provenienti dall'omonimo vigneto bordato di
eucalipti, prende il nome dal vicino tarrente. Di
colore rubino caldo e intenso, rivela un profu-
mo un po’ acerbo ma vibrante di frutti rossi,
note speziate e un accenno di caffé. In bocca
& fresco, profondo, di marcata sapidita e di ri-
cercata eleganza.

www.terriccio.it
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