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CHAMPAGNE DEHOURS
& FILS OEIL DE PERDRIX
EXTRA BRUT

Questo Champagne rosa pal-
lido & composto insolitamen-
te dall'83% di pinot meunier,
che dona al vino sfumature
uniche (e molto piacevoli)

di sottobosco e gesso. Una
certa sapidita completa le
note di arancia sanguinella

e lampone. “Oeil de perdrix”
significa occhio di pernice, un
riferimento al colore del vino.
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GOSSET CHAMPAGNE
GRAND ROSE BRUT

a 14 fopd SV : Gosset produce vini nella
ﬁ‘ 3 regione della Champagne
dal 1584 (ma solo dal 1700
anche spumanti). La lunga
esperienza sinota in questa
cuvée rosata morbida e
persistente, dal colore aran-
cio-ramato e ricca di note di
fiori d'arancio, spezie e talco.
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INPASSATO LO CHAMPAGNE ROSATO aveva una cattiva
reputazione. Addirittura, negli anni 50-60, Madame
Lily Bollinger ne aveva proibito la produzione nella
sua cantina. A quei tempi era la bevanda preferita

Perfezione Rosa.
[.o Champagne ros¢ rende
speciale qualsiasi serata.

nelle case chiuse di Parigi, ed era questo il motivo ~ CHAMPAGNE BILLECART-
di Ray Isle dietro alla sua rigida disapprovazione. I tempi cam- ~ SALMON
5 BRUT ROSE

biano per fortuna, e adesso lo bevono tutti. Negli
ultimi anni ha rappresentato il 18% delle esportazioni di Champagne negli Stati Uniti, un
bell’aumento rispetto a vent'anni prima, quando era circa il 3%. Nel 2022 se ne sono consumate
quasi sei milioni di bottiglie. E, lo ammetto, io stesso ho contribuito parecchio a questa statistica.
Diversamente dai vini rosé, in genere prodotti solo da uve a bacca nera, lo Champagne rosé ¢
spesso fatto con una piccola aggiunta di vino rosso (pinot noir o pinot meunier). La quantitil
varia, cosi come la tonalita dei vini — dal ramato pallido al color salmone, fino al rosa acceso. Lo
Champagjnc rosé tende ad avere una struttura piii ricca e uno stile pint opulento. E in genere
anche piti caro — ma a volte vale la pena scialare, e non solo durante Je feste.

Se c'& una bottiglia iconica,
sans année, tra gli Champa-
gne rose, e proprio questa.
Salmone pallido, superba-
mente aggraziato, bilancia
petfettamente note di frutti
rossi e agrumi, ed € difficile
non rimanerne colpiti (e la fa-
miglia ha l'obiettivo di arrivare
al 100% di vigne biologiche
entro il 2025: ottima cosa).

CHAMPAGNE CHAMPAGNE LANSON CHAMPAGNE GEOFFROY CHAMPAGNE
MOET & CHANDON LE ROSE BRUT ROSE DE SAIGNEE BRUT BOLLINGER BRUT ROSE
ROSE IMPERIAL BRUT Quanta soddisfazione che Questo Champagne de Bollinger non aveva ancora

Rosa acceso, questa cuvée
facilmente reperibile da uno
dei principali produttori di
Champagne ha sentoridi
agrumi, frutti di bosco e fiori
in abbondanza, con una nota
di caramello in sottofondo
che richiama curiosamente
lo zucchero filato (senza
essere stucchevole).
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da questa bollicina dalle
sfumature salmone e dal-
la buona acidita: aromi di
lamponi maturi e verbena,
perlage finissimo, tanta
eleganza. Fondata nel
1760, Lanson & una delle
maison pit antiche della
Champagne e rimane a
conduzione familiare.

vigneron (cioé da un'unica
tenuta) usa il metodo
saignée, o salasso: le uve
rosse vengono mace-

rate sulle bucce, prima
della svinatura. Quasi color
fragola e ricco dinote di

. frutti rossi, ha un'ottima

struttura ed & ideale con
hamburger o costolette.

prodotto un rosé non mit-
lesimato fino al 2008, ma
quando ('ha fatto il risultato
si érivelato eccellente, ed &
ancora cosi. Uvaggio di pinot
noir (62%), chardonnay (24%)
e pinot meunier (14%), ha il
tipico stile ricco e di grande
struttura della maison, con
accenni di pesca e nettarina.
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