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ACETAIA GIUSTI &
NIO COCKTAILS

| due ready to drink
proposti, ‘Negroni 1605’
e ‘Milano-Modena’, sono
la rivisitazione firmata
Giusti dei grandi classici
a base vermouth, le cui
ricette sono state curate
dal master mixologist

Y
italiano Patrick Pistolesig”

POLI

Poli Americano € un
ready to drink preparato
calibrando una miscela
di Vermouth Gran
Bassano Rosso e Bitter
Super Taurus, che
conferisce una nota
amaricante inedita. q

COMPAGNIA DEI CARAIBI

Elephant Gin Negroni, il ready to drink
preparato con parti uguali di Elephant Aged
Gin, vermouth e bitter, & profondo e ricco
di personalita e deve il suo carattere forte

e leggermente affumicato ai sei mesi di
invecchiamento in botti di rovere.

v,
L)

L\

5
[

SABATINI GIN
Dal sentore floreale, il gusto
. sofisticato di Sabatini

Gin incontra un vermouth

erbaceo con aromi freschi

di agrumi, unito ad un bitter

elegante e persistente,

ottenuto con infusione

di arancio amaro e con

componente legnosa, calda
rrosa data da china e

! mana‘ I tutto da vit

" al nuovo Negroni ready t

) - dnr;’ké di Sabatini Gin.
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