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PROSECCO ROSE

PONTE 1948

Il Prosecco Rosé di Ponte Vini 2 una
chicca del Nord Italia, una miscela
saplentemente elaborata dalle sfumature
rosa antico, eleganti e delicate.

FALANGHINA BRUT

FEUDI DI SAN GREGORIO

Per chi cerca un'alternativa intrigante
ai classici spumanti, il Falanghina Brut
di Feudi San Gregorio & la scelta piu
affascinante.

-> NON
ESISTE
ESTATE
SENZA
BOLLICINE

Se ¢'e un piacere inconfondibile
nella vita, é sollevare un calice di
bollicine e lasciare che danzino
sulle nostre papille. Abbiamo
curato per voi una selezione di
champagne e spumanti perfetti
per ogni occasione dell’estate.
Iniziamo con il Prosecco Rosé
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GRAND VINTAGE ROSE 2015
MOET & CHANDON

Ogni Grand Vintage Rosé & unico
e prestigioso, Rivela una libera e
personale interpretazione dell’annata
da parte dello Chef de Cave.

LA GRANDE DAME 2015

VEUVE cLICQUOT

112015 & stata un'annata radiosa per
uno champagne ricco di tensione ed
eleganza come La Grande Dame 2015
della celebre Maison di Champagne.

di Ponte Vini. Questo spumante
del Nord Italia, con la sua deli-
cata tonalita rosa e le fresche
note di frutti rossi, incarna 'e-
leganza italiana in ogni sorso.
Per un‘alternativa intrigante, il
Falanghina Brut di Feudi San
Gregorio € un'ottima scelta.
Questo spumante del Sud Italia,
prodotto con il metodo Charmat,
si distingue per la sua vivace
freschezza e complessita aroma-
tica, con un finale lungo e persi-
stente. 1865 Conte Vistarino di
Meregalli é un‘autentica gemma
nel panorama dei vini spumanti
italiani. Ottenuto da uve Pinot
Nero coltivate nei vigneti storici

2024

1865

CONTE VISTARINO

1865 Conte Vistarino & un tributo

alla tradizione del Metodo Classico e
all’eccellenza artigianale. Conquista i
sensi con la sua eleganza senza tempo.

dell'Oltrepd, questo Metodo
Classico brilla con il suo giallo
paglierino. Andiamo in Francia.
I1 Grand Vintage Rosé 2015 di
Moét & Chandon € un'opera
d’arte in ogni bottiglia. Questo
champagne millesimato si
distingue per il suo colore rosa
dalle sottili note di viola e il suo
gusto diretto ¢ succoso, arric-
chito da un perlage di rara ele-
ganza. Infine, La Grande Dame
2015 di Veuve Clicquot incanta
con il suo colore dorato e sein-
tillante e le sue delicate note flo-
reali. E un'elegante espressione
della perizia enologica della
Maison. % —Tommaso Lavizzari

bottiglia

Raffo

Se il binomio
birra

e champagne
viincuriosisce
provate
questo
cocktail estivo

ACQUA
#CEDRO

&

Yellow velvet

f

-> Per
mixare
le bolle

Le bollicine gustate

in purezza sono
sempre il meglio, ma
perché non provarle

in abbinamento ad
altriingredienti per
freschi cocktail estivi?
Cominciamodaun
grande classico, in
una nuova elegante

Twinkle
Belvedere
Vodka, succo di
lampone e
d'arancia con
un top di
champagne
ghiacciato

Desert Rose
75

Versione del
French 75
con Desert
Rose Gin,
succo di
limone,
sciroppo di
zucchero

e champagne

Acqua di
Cedro Spritz
Eccoil grande
classico:

60 ml di
Prosecco.
Aggiungi

40 ml di
Acquadi
Cedroeuna
spruzzata di
soda
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