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A 50 anni dalla storica degustazio-
ne The Judgement of Paris orga-
nizzata dal commerciante ingle-
se Steven Spurrier, che cambio le
sorti dei vini del Nuovo Mondo, ci
siamo lanciati in una provocazio-
ne. Dove? A Verona, alla cinqua-
settesima edizione di Vinitaly. Lo
stand del Gambero Rosso ¢ stato
particolarmente movimentato: pre-
sentazioni, convegni, masterclass,
magnum party. Luned! 7 aprile &
andata in scena una degustazione
diversa dal solito, con l'intento di
capire di piu sui reali equilibri

tra alcuni dei migliori spumanti del
mondo. Ponendoci a meta tra gio-
co e spunto di riflessione, abbiamo
messo insieme 15 etichette ben
rappresentative dei mondi dove le
bollicine sono bandiere del terroir:
Champagne, Trentodoc, Francia-
corta, Alta Langa, Oltrepd Pavese,
ma anche Cava e Inghilterra.

Panel e degustazione

Il panel ospitato per la degusta-
zione e stato — e anche questo
volutamente — piuttosto etero-
geneo e ben rappresentativo dei
gusti internazionali, delle tendenze
della critica e delle esperienze di
assaggio, un parterre formato di
giornalisti, comunicatori ed enologi
specializzati in Metodo Classico:
per il Gambero Rosso hanno parte-
cipato Lorenzo Ruggeri, Marco Sa-
bellico, William Pregentelli e Marzio
Taccetti; tra i giornalisti e i comu-
nicatori “esterni” sono intervenuti
Chiara Giovoni (Ambassadeur du
Champagne, wine expert), Jacopo
Cossater (Intravino, Verticale), Fran-
cesco d'Agostino (Cucina&Vini); gli
enologi sono stati rappresentati da
Gaia Cinnirella (Masseto), Matteo
Moser (Moser) e Mattia Vezzola

Confronto alla cieca

tra 15 bollicine dal mondo:
sorpresa per le etichette italiane
ai primi posti

(Costaripa). Per ogni vino abbiamo
scelto le ultime annate in commer-
cio: il vino pit giovane era figlio
della vendemmia 2020, quello piu
vecchio di quella del 2011. Inoltre,
abbiamo suddiviso le bottiglie in tre
batterie, mettendo vicini i vini della
stessa annata. L'unico a conoscere
le cuvée scelte era il direttore del
Gambero, Lorenzo Ruggeri; tutti gli
altri partecipanti erano assoluta-
mente all’'oscuro di quali fossero le
etichette in assaggio: una degusta-
zione, ovviamente, avvenuta quindi
“alla cieca” e con una sola bottiglia
a disposizione, cosicché tutti hanno
assaggiato lo stesso identico vino.

La piacevolezza

Perché questa iniziativa? Quale

la mission? Obiettivo non & stato
quello di organizzare la degusta-
zione per stabilire quale fosse |l
prodotto “migliore” in senso stret-
tamente tecnico, quanto piuttosto

di scegliere quello "pil piacevole”,
dando un punteggio da 1 a 10: &
owvio pero, che con un panel cosi,
il voto sia stato assegnato anche in
base a criteri piu tecnici e analitici.
Ci sono state sorprese? Alcune, ma
anche tante conferme. Il resoconto
dettagliato degli assaggi lo trovate
nelle schede di degu- y
stazione che seguono... 'ﬂ
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>0P Pinot Nero
M. Cl. Pas Dos¢
Vergomberra *20
Bruno Verdi

Canneto Pavese (PV)

Colpa della bottiglia? Di
fatto, il vino che abbiamo
assaggiato non assomiglia
a cid a cui ¢i ha abituato
Paolo Verdi. Strano vederlo
in ultima posizione con un
voto di 5,68 su 10: pe-
nalizzato da un “eccesso
di rusticita”; ma anche dal
“poco carattere™: c'& chi lo
ha sentito “troppo magro™. Ma riassag-
geremo presto guesta che & una delle
efichette italiane pil interessanti.
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>Cava Brut
Primer Reserva '19
Pere Ventura

S Sadumi o’Anoia (Rarcelona)

Qualcuno ha riconosciuto
subito la provenienza di
questa cuvée importata da
Bellenda (voto: 6,04/10).

Le uve da cui nasce sono
Xarello e Parellada in parti
uguali, con un saldo del
20% di Macabeau. Il naso

€ un po’ impreciso con un
frutto un po' froppo Maturo,
anche la bolla non & molto fine; il sorso poi
ha una dimensione orizzonta-

le con note forse troppo dolci.
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>Alta Langa

Pas Dose

Blanc de Blancs 20
Marcaiberto

S. Stefano Belbo (CN)

12

Tutti concordi su freschez-
za e dimensione verti-
cale di questa etichetta.
Ma anche sul suo finale
vagamente amaricante che
I'ha portata a un voto di
6,36 su 10): effettivamen-
te, tanto al naso guanto

in bocca sono emerse
sensazioni giocate sulle
erbe e sulla scorza di agrumi, accom-
pagnate da una scia delicatamente
salina. Chiude netto e vibrante.

11 >Blanc de Blancs 16

Nyetimber
West Chiltington (Sussex)

L'azienda (importata da
Meregalli) & tra stata tra le
prime a produrre Metodo
Classico nel sud dell'ln-
ghilterra. Questa etichetta
da uve Chardonnay &
andata benino (voto:
6,55/10). Si evidenzia per
un naso molto fresco, di
menta e anice, e un'in-
tensa impronta fruttata. La bocca non
ha I'articolazione di altre cuvée ma ha
energia e finale vivido, morbido iodato.
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>Franciacorta
Dosaggio Zero
Bagnadore Ris. 'I6
Barone Pizzini

Provaglio dlseo (BS)

Assaggio divisivo (voto:
6,66/ 10): chi ha apprez-
zato le sensazioni legate
alla maturazione in legno e
chi ha trovato ridondanza
al naso se paragonato alla
bocca tesa ed energica.
Ad alcuni questa doppia
faccia non & piaciuta per
una mancanza di coerenza
in questa fase evolutiva. Pieno equilibrio
e grande profondita, invece, nella
Magnum 2015 assaggiata in fiera.

>Farfalla
Dosaggio Zero
M. CL

Cave Privee 17
Ballabio

Casteggio (PV)

9

E uno degli spumanti italiani
che pili ci piace, ma a
Verona I'etichetta di punta
della famiglia Nevelli ha
convinto solo meta panel
(media: 6,95). Profilo aro-
matico leggiadro con erbe
di campo e fiori bianchi.
Boccea ci &€ sembrata tesa
e croccante, sapida. Rim-
proveri: eccessiva semplicita. Tra i voti
siamo stati costretti a conteggiare anche
un 5 forse dawvero troppo punitivo.

>Champagne
C\,8 Extra Brut
acquo ) Longitude

Larmandier-Bernier
Vertus (Marne)

Lo Champagne del-

la biodinamica Vertus &
ricco e caldo e sfuma su
fragranti note di frutto giallo
e spezie (voto: 7,09). Per
qualcuno la sua vena os-
sidativa ne inficia lo spettro
aromatico; altri la trovano
molto affascinante. Sicura-
mente & uno Champagne
generoso, piacevole e voluttuoso, di
buon equilibrio, teso, ma anche armo-
nico, vigoroso sul finale.

>Trento Dosaggio
Zero Giulio Ferrari
6\8 Riserva
acquo{) del Fondatore 15
i Ferrari
Trento

Dalle note dei panelisti:
“elegante gia al naso, nitide
sensazioni di crosta di pane,
freschezza, mineralita, tensio-
ne supportata dal sapore”™;
ma anche: “finale ancora
serrato, tostatura da integrare,
succoso, maturo”. Un as-
saggio sulle montagne russe
in questa fase (voto 7,09).
Abbiamo assaggiato anche una magnum
di Riserva Lunelii '15 (spettacolare) e un
Giulio Rosé '15 ben oltre le attese.



