PEPUILS

DISTILLERIE G.E MASSENEZ

1870

MARC DE GEWURZTRAMINER

& \ ALSACE
/; ‘ BAS-RHIN /| BASSEMBERG

48°20' 08.20" N
7° 16" 41.00" E

M_@

LAV .-DE-VIE

ve.d Sl
Wm

/
i Marc & Alusce Geuuratramins
o~

PRODUCT 0F FRANCE

5% VoL wou O

BASSEMBERG/VAL DE VILLE

Eccezionale produzione di eaux de vie di frutta, sapientemente
ottenuta attraverso metodi tradizionali

Solo i migliori frutti vengono selezionati per ottenere voluttuosi e
cristallini distillati

Simbolo di uno stile di vita, le acqueviti uniscono qualita e originalita per
un grande e intenso piacere

% &

N {ddL
N

.

!
a )

]

of;

S o
00

B b G

TIPOLOGIA
Acquavite

ZONA PRODUTTIVA
Bassemberg

MATERIA PRIMA
Acini d’'uva di Gewdrztraminer

PRODUZIONE

Dopo un’accurata selezione, le vinacce vengono messe a fermentare.
Successivamente inizia la distillazione in grandi tini

INVECCHIAMENTO
Dai 2 ai 3 anni prima dell'imbottigliatura

GRADAZIONE ALCOLICA
40% Alc. /Vol.

COLORE
Limpido trasparente

PROFUMO
Complesso e intrigante

SAPORE
Morbida e rotonda

ABBINAMENTI

Ideale come digestivo, pud essere consumata in differenti maniere,
come per esempio con un sorbetto al limone o abbinati a dolci piu
pastosi
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