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Distribuito da Meregalli Spirits S.p.a. - meregalli.com/info@meregallispirits.it

CHARENTE/JARNAC

L'alambicco, di fabbricazione artigianale, & stato costruito e affinato da
una massa di rame grezzo. La distillazione "Charentaise™ permette
di concentrare gli aromi ed i sapori piu delicati del vino, & un metodo

tradizionale del

XVIIl secolo. Il vigneto “Les Bergeronnettes*

comprende 25 ettari situati nella "Grande Champagne ler cru de
Cognac"(DOC).

TIPOLOGIA
Cognac

ZONA PRODUTTIVA
Jarnac

MATERIA PRIMA
Cognac de Grande Champagne e aroma naturale di caffé

METORODO DI PRODUZIONE

Cognac 100% di denominazione “Grande Fine Champagne ler Cru de
Cognac”. E’ invecchiato nelle botti di rovere bianco per un minimo di un
anno. L’aroma é ottenuto dall’infusione di caffe

INVECCHIAMENTO
Minimo 1 anno in botti di rovere bianco

GRADAZIONE ALCOLICA
24% Alc. /Vol.

COLORE
Marrone scuro

PROFUMO

Svela fragranze robuste, bouquet lungo e carattere distintivo senza
aggressivita

SAPORE

Al palato morbida sensazione di caffé che svela sul finale la dolcezza
del Cognac

ABBINAMENTI

Bevuto fresco come digestivo. Si consiglia anche con dolci alla
cioccolata, al caramello o con pasticceria secca

MEREGALLI
SIS



