Tenjaku Gin

TENJAKU GIN
JAPANESE CHERRY
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Zona produttiva Fuefuki

Botaniche Ginepro, coriandolo, scorza d'arancia, scorza di limone, radice di
angelica, corteccia di cassia, polvere di liquirizia, polvere di radice di iris, noce o~
moscata, cannella e succo di ciliegia (Sato Nishiki), pura acqua di sorgente.

Produzione Per la produzione viene utilizzato un alambicco in acciaio inox \
lavorato elettricamente che permette un controllo estremamente preciso
della temperatura. N

Gradazione alcolica 37,5% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente cristallino.
Profumo Al naso ¢ fruttato, raffinato ed elegante.

Sapore Al palato emerge la freschezza croccante del ginepro e la dolcezza
delicata delle ciliegie, che apportano succosita e una lieve acidita.

Miscelazione Perfetto come base per drink dal gusto fruttato come Sakura
Soda o per dare un tocco originale a grandi classici come il Negroni.
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