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Curatolo Arini

A e
MARSALA/TRAPANI
T % * Nata nel 1875, ad oggi € PPazienda piu antica di Marsala a
: ;‘F’L\/m\//’\/"//> conduzione familare.
* '~\ y + Antiche ricette tradizionali tramandate negli anni
. {
SICILIA » \\ 2 * Unico produttore che continua col mosto cotto, secondo il metodo
MARSALA / ‘\%K tradizionale a fuoco vivo
37°47'52.96” N
12°26' 13.26" E
®

TIPOLOGIA
Vino liquoroso

ZONA PRODUTTIVA
Contrada Biesina e Baiata, Sicilia Occidentale

VITIGNI
Grillo, Cataratto e Inzolia

"i_Q':‘:“ TIPOLOGIA DI TERRENO
=== Terreno argilloso e sabbioso
/ﬁ SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Spalliera
..r\“. VINIFICAZIONE
0 L'uva viene sottoposta a pigiatura a rulli e si lascia lentamente
L ]

fermentare ad una temperatura controllata di 20 — 25° C. Al vino base,
che si presenta in un colore giallo paglierino, viene aggiunto alcol da
vino, mistella (mosto fresco addizionato di alcol da vino) e mosto cotto
(mosto fresco concentrato a fuoco diretto)

INVECCHIAMENTO
Per oltre 5 anni in botti di rovere

GRADO ALCOLICO
18% Alc. /Vol.

63y COLORE
20?  Topazio con riflessi brillanti

PROFUMO
Persistente aroma di frutta secca e uva sultanina

. MARSALA
SUPERIBRE BOLEE
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SAPORE
% Morbido e vellutato con note di frutta secca, fichi e mandorle. Il
retrogusto & persistente ma non stucchevole con un delicato tocco
finale di miele

’ ABBINAMENTI

4 Si accompagna bene ai formaggi stagionati. Ideale con la frutta e | dolci
da forno o soltanto :
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