
 

 

 

  

 
RAMASCO 

   

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore giallo paglierino, luminoso con riflessi verdolini.  

Profumi varietali con pesca bianca e salvia in evidenza. Al 

palato dolce ma mai stucchevole, ben equilibrato e con una 

buona acidità. 

AZIENDA AGRICOLA BOVERI LUIGI 
COSTA VESCOVATO / PIEMONTE 

 

VITIGNO 
100% Moscato 

 

GRADO ALCOLICO 
5,5% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Guyot 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
6/8°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Piemonte, Colli Tortonesi. 

Vigneti a 300 m slm. 

ABBINAMENTI 
Ottimo in abbinamento ai dolci a pasta lievitata e ai bignè 

alla crema. 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 

Pressatura soffice delle 

uve, decantazione del 

mosto e fermentazione 

del mosto limpido a 

14/15°.  

 

TIPOLOGIA 

TERRENO 

Marnoso/calcareo 


