
 

 

 

  

 
SENSAZIONI 

   

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore rosso granata intenso e limpido. Profumo fine ed  

elegante di confettura di frutta rossa e spezie. Al palato è pieno 

e persistente, con tannini ben levigati. 

AZIENDA AGRICOLABOVERI LUIGI 
COSTA VESCOVATO / PIEMONTE 

 

VITIGNO 
100% Croatina 

 

GRADO ALCOLICO 
14% 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Guyot 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
18°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Piemonte, Colli Tortonesi. 

Vigneti a 250m slm. 

ABBINAMENTI 
Perfetto in abbinamento ad arrosti, paste ripiene e 

formaggi stagionati. 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 

Diraspatura soffice, 

macerazione a 

temperatura controllata 

e malolattica svolta. 

Affinamento in tonneau 

per 8 mesi e in bottiglia 

per altri 8 mesi. 

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Argilloso/Calcareo 

 

 

 


