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MAISON FONDEE EN 1860
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La Maison Ayala fu una dei mebri fondatori del prestigioso Syndicat des Grandes Marques de
Champagne nel 1882. La Maison Ayala € una delle Maison pioniere del dry style: fu una delle prime a
produrre uno champagne dry per il Principe del Wales nel 1870. La Maison & parte del Gruppo Bollinger
dal gennaio 2005. Style Ayala: Pureté, Fraicheur, Finesse, Précision, Elégance (purezza, freschezza,
finezza, precisione, eleganza).
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Y Champagne Rosé

I] ZONA DI PRODUZIONE
Champagne — Montagne de Reims

M VITIGNO

%e 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir incluso il 5% del vino rosso Grand Cru Ay

“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
= 6 anni di affinamento sulle fecce fini

COLORE
Brillante con delicati riflessi rosa e oro che rivelano con una bolla sottile.

PROFUMO

Fresco e acidulo. Note di ciliegie e ribes rosso. Fiori di frangipani si mescolano con la
delicatezza di mango, litchi e frutto della passione.

@ SAPORE
Attacco vivace e generoso, che rivela la cremosita della vaniglia e la freschezza della scorza
di lime. Il palato, gessoso e minerale, & avvolto da calde note di cacao e arancia rossa. Un
finale di zenzero candito accompagna il dolceamaro del pompelmo. Il sorso & lungo e
ampio.

4 ABBINAMENTI

N4 aggiungera vivacita e contrasto a piatti fini e speziati come un carpaccio di branzino
con mango e pepe rosa. Tra ricchezza e delicatezza, si abbinera altrettanto bene con una
spalla di agnello con spezie dolci o una tartare di manzo e riduzione di crostacei. Servire in
un bel calice a forma di tulipano.

141

©

Distribuito da Meregalli Giuseppe S.p.a. - meregalli.com / inffo@meregalli.it MEREGALU

Winej)


mailto:info@meregalli.it

