Bollinger

ROSE

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Champagne

Zona produttiva Le uve provengono per piu dell'85% da Grand e Premier
Cru: Ay, Avenay, Champvoisy, Cuis, Louvois, Tauxiéres e Verzenay.

Vitigno 62% Pinot Noir, 24% Chardonnay, 14% Meunier

Vinificazione Aggiunta di un 5% di vino rosso proveniente da Verznay e Ay.
Affinamento per piu del doppio del tempo richiesto dalla denominazione.

Dosaggio 7/8 gr/l, Brut

Affinamento sui lieviti 36/42 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Tonalita bronzo abbinate alla profondita intensa di un grande vino
rosso.

Profumo Emerge la nobilta dei frutti rossi: sentori di ribes rosso, ciliegia e
fragola di bosco. Un tocco speziato, simile allo Special Cuvée.

Sapore Una sottile combinazione di struttura, lunghezza e vivacita, con un
finale tannico dovuto all'aggiunta di vino rosso. Bollicine fini come il velluto.
Sapori di frutti di bosco. B A e AGNE

Abbinamenti Gamberi, aragoste, salmone. Cucina giapponese e cucina BOLLI NGER
asiatica. Dessert a base di frutta. e
ST

Temperatura di servizio 8-10°
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