Chanson

CHARMES-CHAMBERTIN

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Charmes-Chambertin Grand Cru

Zona produttiva Borgogna, Céte de Nuits, nella parte sud di Gevrey-
Chambertin.

Vitigno 100% Pinot Noir
Composizione del suolo Calcareo, marne e ghiaie.

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli. Fermentazione a grappolo
intero.

Invecchiamento Affinamento tra i 14 e i 18 mesi in botte di rovere francese
con un moderato uso di legni nuovi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino brillante.

Profumo Note di petali di rosa unite a sentori intensi di amarena, lampone, § "="-"‘_"'_-

spezie e vaniglia. CHARMES-CHAMBERTIN
GRAND CRU

Sapore Vibrante e complesso, con una struttura profonda e tannini ben " M

lavorati. Il legno & perfettamente integrato e il finale € lungo e improntato sul A v Ll

frutto. —

Abbinamenti Si abbina perfettamente con carni rosse alla griglia o in salsa e qUISﬁ_

tutti i formaggi, in particolare i formaggi locali come Epoisses o Citeaux. Q Zﬁ@"é e
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