
CHARMES-CHAMBERTIN
Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Charmes-Chambertin Grand Cru

Zona produttiva Borgogna, Côte de Nuits, nella parte sud di Gevrey-
Chambertin.

Vitigno 100% Pinot Noir

Composizione del suolo Calcareo, marne e ghiaie.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino brillante.

Profumo Note di petali di rosa unite a sentori intensi di amarena, lampone, 
spezie e vaniglia.

Sapore Vibrante e complesso, con una struttura profonda e tannini ben 
lavorati. Il legno è perfettamente integrato e il finale è lungo e improntato sul 
frutto.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli. Fermentazione a grappolo 
intero.

Invecchiamento Affinamento tra i 14 e i 18 mesi in botte di rovere francese 
con un moderato uso di legni nuovi.

Abbinamenti Si abbina perfettamente con carni rosse alla griglia o in salsa e 
tutti i formaggi, in particolare i formaggi locali come Epoisses o Citeaux.


