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CHARMES CHAMBERTIN

BOURGOGNE / BEAUNE

Chanson dal 1750 € una delle piu antiche Maison produttrice di vini in Borgogna. La cantina si trova nel
centro storico di Beaune, in un bastione risalente al XV secolo e possiede un unico comprensorio di
Premier e Grand Crus a Beaune, Savigny-les-Beaune, Pernand-Vergelesses e sulla collina di Corton.
Chanson é stata acquisita dal Gruppo Bollinger nel 1999: oggi Gilles de Courcel, presidente di Chanson
assistito da Jean Pierre Confuron, enologo, ha implementato una viticoltura esemplare con I'obiettivo di
esprimere al meglio tutte le qualita di un terroir unico.

ANNO DI FONDAZIONE W ESTENSIONE TERRITORIO @ ENOLOGO
1750 45 Ha (\'A JEAN PIERRE
CONFURON
o
118 BOTTIGLIE IN UN ANNO esse VITIGNI
ggg 1,000,000 CHARDONNAY - PINOT NOIR

~_ TIPOLOGIA
\'E Vino rosso — Grand Cru

[l ZONA DI PRODUZIONE

Il climat Charmes Chambertin si trova su un pendio a est nella parte meridionale del
villaggio di Gevrey Chambertin. Confina con la celebre parcella «Chambertin».

VITIGNO
100% Pinot Noir

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo calcareo-argilloso.
VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

“_“ Dopo la fermentazione a grappolo intero di due settimane, i vini vengono affinati in botti di
rovere dai 14 ai 18 mesi nelle cantine del XV secolo, con un uso moderato di legno nuovo.

COLORE
Rosso rubino brillante.

b PROFUMO
A g

Note di petali di rosa unite a sentori intensi di amarena, lampone, spezie e vaniglia.

SAPORE
Vibrante e complesso, con una struttura profonda e tannini ben lavorati. Il legno e
perfettamente integrato e il finale € lungo e improntato sul frutto.

4 ABBINAMENTI
Si abbina perfettamente con carni rosse alla griglia o in salsa e tutti i formaggi, in particolare
i formaggi locali come Epoisses o Citeaux.
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