Chanson

CHASSAGNE-MONTRACHET

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Chassange-Montrachet

Zona produttiva Borgogna, 6 parcelle a Chassagne-Montrachet, con
esposizione sud-ovest e sud-est.

Vitigno 100% Chardonnay

Composizione del suolo Argilla, sabbia e limo.

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli. Pressatura a grappolo intero.
Fermentazione in botte a bassa temperatura (16°C) per 15-20 giorni,
favorendo la complessita e la freschezza aromatica.

Invecchiamento Affinamento di 15 mesi in botti di rovere francese (20%
nuove,da1a 6 annidieta, 228L).

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro pallido.

Profumo Profumi floreali mescolati con aromi di frutta a polpa bianca (pera). CHASSAGNE-MONTRA,
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Sapore Complesso e ben equilibrato. Texture densa e profonda. Finale lungo Wonons
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Abbinamenti Da gustare con foie gras, pesce alla griglia, carni bianche e Q}UL‘}A
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