
CORTON-VERGENNES
Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Corton-Vergennes Grand Cru

Zona produttiva Borgogna, Corton-Vergennes, in una parcella di 0,6 ha.

Vitigno 100% Chardonnay

Composizione del suolo Calcareo-argilloso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro brillante.

Profumo Profumi floreali mescolati con intensi aromi di frutta bianca e gialla 
con un accenno di mineralità.

Sapore Complesso ed equilibrato, con una struttura densa e profonda e un 
finale lungo ed elegante.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli, pressatura a grappolo intero. 
Fermentazione in legno a bassa temperatura (16° C) per 15-20 giorni.

Invecchiamento Affinamento di 16 mesi sulle fecce fini in botte di rovere 
francese (25% nuove, da 1 a 6 anni di età, 228L).

Abbinamenti Frutti di mare, foie gras, pesce in salsa cremosa, gamberi. 
Particolarmente adatto con una selezione di formaggi.


