Chanson

GEVREY-CHAMBERTIN

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Gevrey-Chambertin

Zona produttiva Borgogna, Céte de Nuits, Gevrey-Chambertin
Vitigno 100% Pinot Noir

Composizione del suolo Calcareo, marne e ghiaie.

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli. Fermentazione in vasca inox,
con follature e rimontaggi adattati a ogni appellazione e a ogni annata al fine
di estrarre colore e aromi.

Invecchiamento Affinamento di 17 mesi sulle fecce fini in botte di rovere
francese (25% nuove, da 1a 6 anni di eta, 228L).

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino scuro.

Profumo Note intense di piccoli frutti neri e prugna, con un ricordo di ¥, —=....._.———
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Abbinamenti Selvaggina (fagiano), pollame e tutti i formaggi stagionati
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BEAUNE / BOURGOGNE
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o ANNO DI FONDAZIONE | 1750 '.:.’ VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY
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4 ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON
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