
NUITS-SAINT-GEORGES
Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Nuits-Saint-Georges

Zona produttiva Borgogna, Côte de Nuits, Nuits-Saint-Georges

Vitigno 100% Pinot Noir

Composizione del suolo Calcareo-argilloso

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino.

Profumo Note di peonia e ricordi di frutti rossi e prugna con un leggero 
sentore di vaniglia.

Sapore Complesso ed equilibrato con una struttura densa e profonda. Buona 
concentrazione e tannini ben integrati. Ottima persistenza.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli. Fermentazione in vasca inox, 
con follature e rimontaggi adattati a ogni appellazione e a ogni annata al fine 
di estrarre colore e aromi.

Invecchiamento Affinamento tra i 14 e 18 mesi mesi sulle fecce fini in botte 
di rovere francese.

Abbinamenti Da gustare con carni bianche o rosse, grigliate o arrosto, 
selvaggina e formaggi di ogni genere in particolare tutti i formaggi prodotti 
in Borgogna (Epoisses, Langres, Citeaux, Ami du Chambertin.


