
SAVIGNY-LES-BEAUNE
HAUTS MARCONNETS

Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Beaune Premier Cru

Zona produttiva Borgogna, Savigny-Les-Beaune, in un vigneto di 2,1 ha nella 
parte alta del pendio di Savigny, con esposizione a est.

Vitigno 100% Chardonnay

Composizione del suolo Sabbioso e calcareo.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro brillante.

Profumo Fragranze di fiori di tiglio mescolate con aromi espressivi di frutta 
gialla (pesca, albicocca) e pane tostato con un pizzico di mineralità.

Sapore Equilibrato, preciso con molta energia. Combinazione aromatica 
molto pura e bella espressione fruttata. Delicata nota di rovere. Finale lungo 
e leggermente tostato.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Vendemmia manuale in piccole cassette, seguita da 
un’accurata selezione dei grappoli. Pressatura a grappolo intero. 
Fermentazione in barrique a bassa temperatura (16°C) per 15–20 giorni, così 
da esaltare complessità e freschezza aromatica.

Invecchiamento Affinamento di 17 mesi sulle fecce fini in botte di rovere 
francese (20% nuove, da 1 a 6 anni di età, 228L).

Abbinamenti Da gustare con Foie gras, crostacei, capesante alla griglia, 
pesce alla griglia e tutti i formaggi regionali.


