o
\ \
R
; !
/.
a Al
R‘ /l”\) Y
RHONE-ALPES N /1
DROME | TAIN UHERMITAGE !
45°04' 2151 N \\,x .

4°50' 51.65" E

T i
(Afx/wzzyz(z/ [l

'C_t’)l.l,l'l(‘,’l‘ll’.)\ Bi

N CHATEAUKEYF-DL

/

il

CHATEAUNEUF DU PAPE

TAIN HERMITAGE / COTES DU RHONE

La famiglia Chapoutier € situata nella regione vinicola della Vallé du Rhone. Per M. Chapoutier,
appassionato nell’esprimere le caratteristiche proprie del terroir, sono gli elementi naturali che
contano: la terra, le radici, le viti e il frutto. Il suo scopo & quello di far emergere le differenze e le
caratteristiche specifiche di ogni singolo terroir. La Maison € anche radicata nel Roussillon con il
suo progetto di Bila-haut dal 1996 dove fa un lavoro di precisione d’assemblaggio con patwork di
terreni diversi.
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Y Vino rosso — Chateauneuf du Pape AOP Biodinamico

ZONA DI PRODUZIONE
Chéteauneuf du Pape
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VITIGNO
Grenache.

COMPOSIZIONE DEL SUOLO

Suolo composto da ciottoli lisci (dal vecchio letto del fiume Rodano) con argilla rossa
sabbiosa.
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“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

= Vinificazione in vasche di cemento. L'affinamento dura da 3 a 4 settimane con una
temperatura di fermentazione non superiore a 32 °C. Questo vino viene affinato in tini e in
grandi botti di legno da 15 a 18 mesi.

POTENZIALE

8-10 anni.

COLORE

Granato brillante, profondo, scuro.

PROFUMO
Note di frutta matura (ribes nero/lamponi).

SAPORE
Molto grasso e resistente con aromi piccanti.

ABBINAMENTI
Temperatura di servizio: 16-17 °C
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