CHATEAU GASSIER

EN SAINTE VICTOIRE

LE PAS DU MOINE

SAINT VICTOIRE / PROVENCE

Chéateau Gassier fu fondato nel 1982 a Puyloubier dallincontro tra un uomo, Anthony Gassier, e un
terroir eccezionale: il monte Sainte-Victoire. La famiglia Gassier & una delle piu antiche famiglie della
COTES DE PROVENCE Provenza e fa parte della nobilta provenzale della Rivoluzione Francese. Anthony e suo figlio Georges
% 43°31"11.00” N (direttore del vigneto) hanno ereditato questo titolo. Per secoli, la sua storia € stata a Saint-Estéve
E 6°20"11.00"E  (Haytes-Provence) prima di cominciare dal fresco nel 1982, acquistando circa 100 acri ai piedi della

montagna Sainte-Victoire, che diventera poi quella che oggi € la tenuta di Chateau Gassier.

B ANNO DI FONDAZIONE W ESTENSIONE TERRITORIO @ ENOLOGO
@ 1982 80 Ha (' cuiLauvE
CORDONIS
11! BOTTIGLIE IN UN ANNO VITIGNI 3 VITICOLTURA
... 10,000 GRENACHE — CINSAULT — ’/‘ BIOLOGICA
T SYRAH — ROLLE — UGNI
BLANC

a TIPOLOGIA
? Vino rosato — AOP Cotes de Provence

[l ZONA DI PRODUZIONE
Saint Victoire in Provenza.

# VITIGNO

% 30% Grenache noir, 30% Cinsault, 30% Syrah, 5% Cabernet-Sauvignon, 2% Rolle et 3% Ugni
blanc.

Ez COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso e calcareo.
“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Vendemmia notturna, spremitura diretta a freddo, fermentazione a bassa temperatura:
14 °C e poi 18 °C alla fine della fermentazione.

| COLORE
I | @ Un bel colore pesca.

b PROFUMO
Naso intenso con note di frutta esotica, agrumi e pomelo.
(ﬁ} SAPORE
Al palato, un vino strutturato con sentori di litchi, frutti della passione e mango. Una dolcezza
sottile e un bel finale lungo e aromatico.
ABBINAMENTI

Le Pas du Moine ¢ perfetto con tartare di pesce, carpaccio di capesante, braciola di vitello o
insalata fresca.
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