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MALMAISON

Baronne Nadine de Rothschild

CHATEAU MALMAISON
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MALMAISON

MOULIS EN MEDOC / BORDEAUX

Chateau Malmaison € una delle tenute piu antiche del Médoc e fa parte di Edmond de Rothschild
Heritage. La proprieta & adiacente a Chateau Clarke ed ¢ stata acquistata nel 1973 dal barone Edmond
de Rothschild, che I'ha riportata ai fasti del passato creando un’etichetta che riflettesse le migliori
caratteristiche dei vini di Bordeaux. Nei 33 ettari vitati i protagonisti sono Merlot, in maggioranza, e
Cabernet Sauvignon: Chateau Malmaison a oggi rappresenta una delle punte di diamante di Edmond de
Rothschild Heritage e offre un punto di vista sul Bordeaux tra i piu significativi.
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TIPOLOGIA

Vino rosso — Mouils en Médoc AOC

ZONA DI PRODUZIONE
Mouils en Médoc

VITIGNO
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso-calcareo.

ETA MEDIA DEI VIGNETI
30 anni

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Macerazione. Fermentazione malolattica in vasche legno e inox.

COLORE
Rosso porpora intenso.

PROFUMO

Il naso e aperto e intenso, dominato da profumi di frutta fresca (ribes nero, prugna),
leggermente mentolata e accompagnata da delicate note legnose

SAPORE

L'attacco grasso e carnoso, lascia spazio ad una bocca elegante, dove l'equilibrio &
rapidamente trovato tra una struttura costruita su tannini precisi e vellutati e un'acidita che
porta freschezza e lunghezza.

ABBINAMENTI

Chéateau Malmaison si abbina perfettamente con la carne alla griglia o in salsa 0 un vassoio
di formaggi vari. Temperatura di servizio: 16-18 °C
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