DLMAJO NORANTE

FLORALIA

CAMPOMARINO (CB) / MOLISE

Ambasciatore del Molise enologico nel mondo, Di Majo Norante & una delle realta vinicole piu importanti
d’ltalia. Una storia che va indietro fino all'800 e mantiene le sue radici a Campomarino: oggi alla guida
dell’azienda c’é Alessio Di Majo Norante, che prosegue con amore ed entusiasmo l'attivita di famiglia. Il

- carattere mediterraneo dei vini traspare in ogni bottiglia, grazie a una gestione accorta dei 123 ettari e al
rispetto delle tradizioni del passato; etichette di carattere ed estremamente territoriali, che interpretano i
vitigni secondo le loro caratteristiche innate e con una maestria unica.
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I] ZONA DI PRODUZIONE

Contrada Camarda
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SE COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso - sabbioso.

¥ METODO DI COLTIVAZIONE DELLA VITE
¥ Spalliera.

° ETA MEDIA DEI VIGNETI
16 anni
“_" VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Vinificazione in bianco, fermentazione malolattica non svolta. Affinamento di 3 mesi in
bottiglia.

@ COLORE
Rosa tenue con sfumature ramate.
b PROFUMO
Naso molto fruttato con sentori di pesca e accenni floreali.
&5 SAPORE
In bocca fresco, di piacevole bevibilita, ottimo equilibrio tra frutta e acidita.

4l ABBINAMENTI
Da tutto pasto, si abbina perfettamente sia a carni bianche che a piatti a base di pesce
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