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DOMAINE CAZES 
LANGUEDOC-ROUSSILLON - FRANCIA 

 
Situata a Rivesaltes, tra la catena dei Pirenei e il mar Mediterraneo, nel cuore della terra 
catalana ricca di contrasti, forte nel carattere e dal clima eccezionale (con i suoi 325 giorni 
di sole all’anno), la Maison Cazes è lo storico porta-bandiere della viticultura del 
Roussillon. 
 
Azienda familiare fondata nel 1895, i valori di questa Maison sono incontestabilmente 
legati al mondo vinicolo : savoir-faire, rispetto per l’ambiente e maestria nella coltivazione 
del territorio si trasmettono di generazione in generazione.  
 
Specializzati negli ambiti della gastronomia e del prestigio, Domaine CAZES si sviluppa 
naturalmente verso i mercati d’esportazione dove realizza più della metà delle sue vendite. 
Da più di 50 anni, CAZES è così il vero punto di riferimento tra i Grand Vins du Roussillon. 

La Maison CAZES produce vini molto rinomati, grazie al suo tradizionale savoir–faire della 
cultura elitaria della vigna, coniugato ai favolosi territori coltivati, situati tra pianure e  
pendii montagnosi. Sia per i suoi vini secchi che per quelli naturalmente dolci, qualità ed 
innovazione sono le parole d’ordine. Dal 1997 la Maison CAZES ha optato inoltre per un 
vero nuovo modo di pensare, la Biodinamica, che incentra la viticultura in primis sul 
benessere della pianta e sulla sua fioritura naturale, dando così massima e più vera 
espressione del frutto e del suo terroir. Ad oggi la Maison CAZES possiede il più grande 
vitigno di Francia coltivato in Biodinamica.      

Attore dinamico nella sua regione, la Maison CAZES ha ricevuto inoltre nel 2010 il: 
1er prix national de l’Oeonotourisme.     

Questo riconoscimento ricompensa gli sforzi intrapresi da numerosi anni per migliorare 
l’accoglienza ai visitatori  sul territorio: creazione di uno spazio di degustazione caloroso e 
autentico con diversi stadi di degustazione, visite guidate  delle botti centenarie ed 
apertura del ristorante  “La Table d’Aimé” – creata in omaggio di Aimé Cazes, uno dei 
fondatori della Maison – proponendo dei prodotti di qualità, provenienti dall’agricoltura 
biologica locale.         

Vini perfetti d’aperitivo, con erborinati e fois gras o da dessert, i vini dolci naturali CAZES, 
dalla forte personalità, rappresentano l’espressione del vero savoir-faire e dell’immagine 
della Maison, che protegge scrupolosamente i suoi segreti di produzione e di coltivazione. 
Il celebre Muscat de Rivesaltes, con i suoi aromi di frutta esotica ed agrumi, 
l’inconfondibile  Rivesaltes Ambré dalla veste color rame, oltre alla rinomata Cuvée de 
Rivesaltes Aimé Cazes 1978, fanno parte di una gamma di vini d’eccezione, presenti sulle 
più grandi tavole stellate del mondo.  
 
 


