LOUIS GUNTRUM
NIERSTEIN OELBERG RIESLING
TROCKEN

NIERSTEIN / GERMANIA

Le radici della famiglia Guntrum, proprietaria della cantina, risalgono al 1648, ma nel 1909 Louis decise di

%
\; ,/fqW fermarsi stabilmente sulla riva sinistra del Reno, nel villaggio di Nierstein, nel cuore dell’Assia Renana.
8 . - . - . s . . . .
Y Oggi a portare avanti I'eredita familiare, arrivata all'undicesima generazione, sono Konstantin Guntrum e
e sua moglie Stephanie: con il loro impegno riescono a trarre il meglio dai diversi terreni della regione e
‘ < grazie al microclima unico, influenzato dal fiume, e a un approccio sostenibile creano vini spiccatamente
‘\\ territoriali. Una passione che si tramanda di padre in figlio e che spinge la famiglia a valorizzare al
y massimo quello che la natura mette a disposizione.
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TIPOLOGIA
Vino bianco — Oelberg, Rheinhessen QbA

[l ZONA DI PRODUZIONE

Nierstein

£ VITIGNO
% 100% Riesling.

L)
f COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Terreni sabbiosi rossi che esaltano le caratteristiche minerali del Riesling.

"_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
= Pressatura soffice, fermentazione a temperatura controllata in vasca d'acciaio a 16°C,

affinamento sui lieviti
@ COLORE

Giallo paglierino.
b PROFUMO
N[
a

Note delicate di pesche bianche, albicocche e pere succose.

SAPORE
Ha tutte le caratteristiche classiche della varieta e spicca per un finale elegante.

ABBINAMENTI

Accompagnalo con frutti di mare, pesce bianco e pasta alluovo. Temperatura di servizio: 8-
10 °C
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