LOUIS GUNTRUM

PINOT NOIR

NIERSTEIN / GERMANIA

7 @ Le radici della famiglia Guntrum, proprietaria della cantina, risalgono al 1648, ma nel 1909 Louis decise di

\/ /,,// \k fermarsi stabilmente sulla riva sinistra del Reno, nel villaggio di Nierstein, nel cuore dell’Assia Renana.

o g \ Oggi a portare avanti I'eredita familiare, arrivata all’'undicesima generazione, sono Konstantin Guntrum e

/(fﬂ“‘ sua moglie Stephanie: con il loro impegno riescono a trarre il meglio dai diversi terreni della regione e

‘ ./ grazie al microclima unico, influenzato dal fiume, e a un approccio sostenibile creano vini spiccatamente
. territoriali. Una passione che si tramanda di padre in figlio e che spinge la famiglia a valorizzare al

massimo quello che la natura mette a disposizione.
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ﬁ ~ TIPOLOGIA
\'ﬂ Vino rosso — Rheinhessen QbA

[l ZONA DI PRODUZIONE
Nierstein
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COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso, pesante con ottime capacita di assorbimento di acqua piovana.

“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

= Fermentazione a temperatura controllata in vasca d'acciaio, pressatura soffice, affinamento
in botte.

COLORE
Rosso rubino.

PROFUMO
Aroma e profumo di ciliegie e lamponi.

&> SAPORE

Accenno di quercia dovuto all’affinamento in barrique; equilibrato; acidita morbida e finale
lungo.

Al ABBINAMENTI
Perfetto per tutte le carni rosse e formaggi stagionati. Sia come aperitivo che con le portate
principali. Temperatura di servizio: 14-16 °C
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