VALVOLPARA VESPAIOLO

BREGANZE (V1) / VENETO

La famiglia Maculan da 3 generazioni vinifica e seleziona le migliori uve di Breganze, un incantevole
paese di collina incastonato come un piccolo gioiello nelle Prealpi venete. La protezione naturale offerta
dall'Altopiano di Asiago determina un clima mite, che favorisce la coltura della vite e dell'olivo. Gia nel
Cinquecento la nobilta veneziana amava trascorrere le estati in questa zona, soggiornando nelle
splendide ville appositamente progettate dal grande architetto Andrea Palladio.
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ﬁ TIPOLOGIA
Vino bianco - DOC Breganze

I] ZONA DI PRODUZIONE

Val Volpara in localita Branza a Breganze
M VITIGNO

%% 100% Vespaiola

f COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Colline vulcaniche e tufacee.

“_n VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Leggera surmaturazione delle uve per 10 giorni, macerazione a 5 gradi per 4 giorni,
pressatura soffice. Affinamento in vasche di acciaio per cinque mesi sui lievi.

COLORE
Giallo paglierino con riflessi verdi.

PROFUMO
Intenso e gradevole, con sentore di frutta bianca e gialla, pera, albicocca e mela.

<‘u'> SAPORE
Secco, ricco, rotondo, sul finale la freschezza data dall’acidita lascia in bocca un sentore
piacevolmente lungo.

4 ABBINAMENTI

Pesci sapori, tra cui anche il classico baccala alla vicentina. Ottimo servito fresco assieme a
dei risotti
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