ODDERD

BAROLO CLASSICO
LA MORRA (CN) / PIEMONTE

L'azienda appare come una terrazza naturale sulle colline delle Langhe, un mare di vigne di proprieta
familiare, che, come un tempo vinifica unicamente le uve dei propri vigneti. "Poderi e Cantine Oddero" &
un marchio storico tra i produttori del Barolo. Rimasto per generazioni in mani maschili, &€ adesso di
proprieta di Mariacristina e Mariavittoria, figlie di Giacomo Oddero, patriarca del Barolo e personaggio
noto non solo in terra di Langa. | vigneti Oddero sono sparsi nelle migliori posizioni solatie (sori) delle
colline della zona del Barolo e Barbaresco, del Moscato e della Barbera d’Asti.
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[l ZONA DI PRODUZIONE

- Comune di La Morra, Santa Maria Bricco Chiesa, Foglio n. 18, Particelle n. 503, 553, 443,
442, 552, 444, 483, 445, 612, 461, Capalot, Foglio n. 21, Particelle n. 336, 348, 347, 560,
577, 575. Altitudine 200 m s.l.m., esposizione Sud-Est.

- Comune di Castiglione Falletto Bricco Fiasco, Foglio n. 7, Particelle n. 35,36,37,38,134
Proprieta: altitudine 250 m s.l.m., esposizione Sud-Ovest
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METODO DI COLTIVAZIONE DELLA VITE
Guyot a controspalliera.

ETA MEDIA DEI VIGNETI
40 - 60 anni

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Rigida selezione manuale delle uve in vigneto. La fermentazione e la macerazione in acciaio
inox per 20 giorni a temperatura controllata di 28-29° C avvengono separatamente per i tre
vigneti, come anche la malolattica. Affinamento separato dei Barolo di provenienza dai
diversi vigneti in botti di rovere austriaco e di Slavonia, da 40 -60 e 75 HI, per una durata di
30 mesi. Assemblaggio in primavera, imbottigliamento a fine estate, ulteriore affinamento in
bottiglia, prima della commercializzazione, per un periodo di sei mesi.

COLORE

Rosso granato brillante, con riflessi piu caldi con il passare del tempo.

PROFUMO

Profumo inconfondibile, assai gradevole, intenso ed etereo, molto persistente, a volte
speziato, con sentori di tartufo, liquirizia, fiori appassiti.

SAPORE
Sapore asciutto, con tannini importanti e pieni.

B @ ‘% -

g ¥ &

©

Distribuito da Meregalli Giuseppe S.p.a. - meregalli.com / info@meregalli.it MEREGALU

Wine5


mailto:info@meregalli.it

