ODDERD

LANGHE RIESLING
LA MORRA (CN) / PIEMONTE

L'azienda appare come una terrazza naturale sulle colline delle Langhe, un mare di vigne di proprieta
familiare, che, come un tempo vinifica unicamente le uve dei propri vigneti. "Poderi e Cantine Oddero" &
un marchio storico tra i produttori del Barolo. Rimasto per generazioni in mani maschili, &€ adesso di
proprieta di Mariacristina e Mariavittoria, figlie di Giacomo Oddero, patriarca del Barolo e personaggio
noto non solo in terra di Langa. | vigneti Oddero sono sparsi nelle migliori posizioni solatie (sori) delle
colline della zona del Barolo e Barbaresco, del Moscato e della Barbera d'Asti.

ANNO DI FONDAZIONE W ESTENSIONE TERRITORIO @ ENnoLoGOo
@ 1878 35 Ha (I MARIACRISTINA
ODDERO
121 BOTTIGLIE IN UN ANNO ..':. VITIGNI
PIEMONTE !!! 150,000 %% NEBBIOLO — DOLCETTO — BARBERA —
LA MORRA ®  MOSCATO BIANCO — CHARDONNAY -
-------------------- RIESLING
44° 39" 06.43" N
7° 56" 43.49" E

TIPOLOGIA
? Vino bianco - DOC

I] ZONA DI PRODUZIONE
Localita San Biagio a Santa Maria di La Morra, esposizione nord ovest

M VITIGNO

seee . .
%¢ 100% Riesling
ETA MEDIA DEI VIGNETI
15 anni

“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Raffreddamento delle uve intere per 12 ore circa, a temperatura controllata, diraspatura e
pressatura degli acini interi, decantazione statica a 10 ° C, travaso, fermentazione alcolica e
riposo sulle proprie fecce per 6 mesi circa. Imbottigliamento ad aprile-maggio e permanenza
nella nostra cantina di conservazione delle bottiglie per 2 anni circa, prima del rilascio sul
mercato. Per questo vino abbiamo deciso di utilizzare il tappo con chiusura a vite.

COLORE

Giallo chiaro, con leggere venature verdi

PROFUMO
Naso verticale con sentori idrocarburici appena accennati

{'U'} SAPORE

Minerale e sapido.

A ABBINAMENTI
Si adatta bene agli antipasti, ai primi piatti di pasta, ai risotti di verdure o ai formaggi.
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