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BIN 407
MAGILL - NURIOOTPA/ SOUTH AUSTRALIA

Una cantina che in più di 170 anni si è imposta come portavoce del vino australiano nel mondo e che,
ancora oggi, mantiene uno standard qualitativo elevatissimo. Fondata dal dottor Christopher Rawson
Penfold, da sempre questa realtà punta sull’eccellenza, attraverso etichette che mettono in mostra le
potenzialità del nuovo mondo del vino. Diversi stili e terreni differenti, affinamenti studiati per ogni
bottiglia: queste sono alcune delle caratteristiche che rendono Penfolds un unicum nel panorama vinicolo
australiano e non solo. Vini per ogni gusto e occasione, che rappresentano fedelmente quanto di meglio
l’Australia abbia da offrire.

ENOLOGO
MAX SCHUBERT 
– DON DITTER –
JOHN DUVAL –
PETER GAGO

ANNO DI FONDAZIONE
1844

VITIGNI
SEMILLON – CABERNET – CHARDONNAY – SHIRAZ –
CABERNET SAUVIGNON – MERLOT - MOURVEDRE

ESTENSIONE TERRITORIO
500 Ha

TIPOLOGIA
Vino rosso

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
12 mesi in botti di rovere francese (27% nuove) e in botti di rovere americano (8% nuove)

POTENZIALE
Da oggi al 2039.

ZONA DI PRODUZIONE
Coonawarra, Padthaway, Wrattonbully, McLaren Vale, Barossa Valley, Robe

VITIGNO
100% Cabernet Sauvignon

COLORE
Rosso profondo e vivace

PROFUMO
Immediatamente, il Cabernet si rivela con profumi di violetta, lavanda, piccoli frutti neri e un
accenno di mela rossa. E tuttavia c’è ancora di più per conquistare l’olfatto:
• Delizie al forno: pasticcino danese/croissant e crosta di pane di segale
• Una ratatouille mediterranea, condita con timo, origano e polpa di olive
• Pelle di camoscio e di cervo nuove
• Cedro e presenza di rovere, che senza dubbio rispetta il frutto

SAPORE
Di medio corpo. Succosa gelatina di ribes rosso, prugna nera (e la sua acidità), rabarbaro
fresco. Acidità perfetta: vivace e in rilievo sul palato, dal contatto iniziale con le labbra fino
all’ingestione. Tannini integrati e levigati. Rovere nascosto senza soluzione di continuità. Si
fonde bene con il frutto.
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